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 الشكر والتقدير

 " من لا يشكر الناس لا يشكر اللهقال رسول الله صلى الله عليه وسلم" 

من كانا رفقي في هذه المسيرة، الاستاذ الدكتور الفاضل اتقدم بجزيل الشكر والتقدير والعرفان إلى 

ثمين هيجاوي، والدكتور الفاضل جهاد عبادي على كل ما قدموه لي من جهود خلال اعداد الرسالة، 

 إذ كان لملاحظاتهم عظيم الأثر في خروج الرسالة بالشكل المطلوب. 

ابو قاعود على كل ملاحظاته القيمة التي كما اتقدم بجزيل الشكر والتقدير الى الدكتور الفاضل حسان 

لى الدكتور الفاضل فؤاد إتقدم بالشكر الجزيل أأثرت الرسالة ووجهتها إلى وجهتها الصحيحة، كذلك 

 ثرت الرسالة.أالريماوي على ملاحظاته وتعليقاته التي 

لال فترة التجربة ا خلى المزارعين على سعة صدرهم، وإلى من كان لي رفيق  إتقدم بالشكر الجزيل أكما و 

 عداد الرسالة. إ و 

‌

  



‌ت  
 

 الملخص 

هدفت الدراسة التعرف الى أثر عمليات القطاف على جودة زيت الزيتون في الضفة الغربية دراسة 

، تكونت عينة ، والمنهج التجريبي، استخدم الباحث المنهج الوصفيحالة محافظة القدس الشريف

كما تم العمل على تجربة عملية ضمت عينة  لقدس،( من المزارعين في محافظة ا200الدراسة من )

 ستخدام الاستبانة كأداة للدراسة.تم اكما  ( أشجار، 3تكونت من)

هناك تأثير لعمليات القطاف على جودة زيت الزيتون، حيث تبين توصلت الدراسة إلى نتائج أهمها أن  

نتصف شهر تشرين اول هي من النتائج ان الطريقة اليدوية هي الافضل، وأن عملية القطف في م

المناسبة للحصول على جودة مناسبة للزيت، فيما تبين أن هناك تأثير لعملية العصر المباشرة بعد 

القطاف، إذ تؤدي الى ارتفاع جودة الزيت، حيث يتأثر الزيت بعملية التخزين لأيام ويفقد الكثير من 

 ع نسبة الحموضة.خصائصه، كما يسهم تخزينه في درجة حرارة عالية الى ارتفا

زيادة فرصة المشاريع التطويرية لقطاع الزيتون والتوجهه نحهو المهدارس الحقليهة لتعمهيم وتوصي الدراسة ب

الدراسههات المتعلقههة بعمليههات الخدمههة لاشههجار الزيتههون وقلههة المعلومههات المقدمههة والمتههوفرة وزيههادة  النتهائج.

ة التههدريب والتاهيههل للكههوادر الارشههادية فههي زيههاد، و بهههذا المجههال يقلههل مههن فههرا تطههوير قطههاع الزيتههون 

تقههديم الههدعم المههادي والفنههي للمههزارعين وزيههادة ، و مجههال عمليههات الخدمههة وزيههادة إنتاجيههة أشههجار الزيتههون 

 الوعي بعمليات الخدمة وخصوصا الري التكميلي ومكافحة الامراض لزيادة الإنتاجية.

‌
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Abstract  

 

The study aimed to identify the impact of harvesting processes on the quality of olive oil in 

the West Bank, specifically in the case of Jerusalem Governorate. The researcher 

employed both descriptive and experimental methodologies. The study sample consisted of 

200 farmers in the Jerusalem Governorate, and an experimental trial was conducted 

involving a sample of three olive trees. A questionnaire was used as a research tool. 

The study concluded with several key findings, the most important of which is that 

harvesting processes significantly affect the quality of olive oil. The results indicated that 

the manual harvesting method is the best, and that harvesting in mid-October is optimal for 

obtaining suitable oil quality. It was also found that direct processing immediately after 

harvesting leads to higher oil quality; however, oil quality deteriorates with storage over 

several days, losing many of its properties. Additionally, storing oil at high temperatures 

results in increased acidity levels. 

The study recommends increasing opportunities for developmental projects in the olive 

sector and promoting field schools to disseminate the findings. It also calls for more 

research related to olive tree care processes, as the lack of available information in this 

area limits the potential for olive sector development. Furthermore, it emphasizes the need 

for increased training and qualification of advisory staff in service processes to enhance 

olive tree productivity, as well as providing financial and technical support to farmers and 

raising awareness about care processes, particularly supplemental irrigation and disease 

control, to boost productivity. 
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 الفصل الأول 
______________________________________________________ 

 طار العام للدراسةالإ
 

 المقدمة:

تعد فلسطين من الدول التي تهتم بشجرة الزيتون، حيث يعد زراعة شجر الزيتون والاهتمام به  

من مصادر الدخل ، فهي اقتصادية واجتماعية للشعب الفلسطيني للحصول على انتاج الزيت ذو أهمية

  الرئيس للكثير من البلدات الفلسطينية في المحافظات الشمالية والجنوبية، ومدينة القدس. 

قدم المناطق التي زرع بها الزيتون على مر العصور والدليل على ذلك قدم أا من تعتبر فلسطين تاريخ  و 

الاف سنة وخصوصا  3000أشجار الزيتون فيها ومنها ما يتجاوز عمر الأشجار فيها اكثر من 

ون لقدم الزيتون بها وارتباطه بتاريخها مثل جبل تمناطق القدس كما تم تسمية بعض المناطق باسم الزي

 .(2011الأمين، )الزيتون بالقدس وزيتا بنابلس وبيرزيت برام الله وغيرها
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، كما تشكل بيةالزراعي السنوي في الضفة الغر  الإنتاج% من قيمة 31ما نسبته  إذ يشكل انتاج الزيت

% من الاشجار إذ بلغت المساحة المزروعة بالبستنة الشجرية حوالي 85زراعة الزيتون ما نسبته 

% 5.3% في الضفة الغربية، و94.7منها  2020/2021ألف دونم خلال العام الزراعي  676.8

قدره  اعبارتف، 2009/2010ألف دونم خلال العام الزراعي  542.4في قطاع غزة، مقارنة بحوالي 

وتشكل   ،% من إجمالي المساحة المزروعة بالمحاصيل61.7وشكلت ما نسبته  ،ألف دونم 134.4

المساحة المزروعة بأشجار الزيتون أعلى مساحة مزروعة بالبستنة الشجرية في فلسطين من 

  .(2021الجهاز المركزي للإحصاء الفلسطيني،  .المساحة المزروعة إجمالي 

لذلك تعتبر  بالإضافةأهم مادة استهلاكية وهي زيت الزيتون الفلسطيني الفاخر  شجر الزيتون  ويوفر

شجرة الزيتون رمز للقوة والصمود والتحدي والحفاظ على الارض من خطر التوسع الاستيطاني وتعتبر 

زيتون طن زيت  ألف 100تنتج فلسطين سنويا و ، بامتيازفلكلورا فلسطينيا تراثيا على مستوى العالم 

معصرة زيتون عاملة )وزارة الزراعة  260عدد المعاصر  للعالم، ويبلغزيت الزيتون يصدر  ن% م10

 .(2019 ،الفلسطينية

وتحتاج عملية زراعة الزيتون إلى اهتمام في كافة المراحل بدءا من الاشتال الصغيرة، حتى عمليات 

من الزيت، والحفاظ عليه  القطاف والتخزين، لكل هذه المراحل دور كبير في الحصول على انتاج عال

بالطرق السليمة ليدوم لفترة أطول دون تغيرات في اللون أو الطعم، وهذه المراحل تبدأ من عملية 

الزراعة والتقليم والتسميد والحراثة حتى عمليات القطاف ثم عملية التخزين لمحصول الزيتون تمهيدا 

 لعصره والتخزين السليم للزيت. 

دراسة للاهتمام من خلال أدوات الدراسة الاستبانة والتجربة العملية إلى يسعى الباحث في هذه ال

التعرف على الطرق المستخدمة في عملية القطاف لدى الفلسطينيين في مدينة القدس وضواحيها، من 
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خلال فحص الطرق المستخدمة لديهم في عملية القطاف، سواء كانت آلية أو يدوية، مرورا بعملية 

للزيتون تمهيدا لعصره في المرحلة التالية، ثم الحصول على الزيت وآليات تخزينه، إذ التخزين الأولي 

تؤثر الطرق المستخدمة من قبل الفلاحين في الحصول على الانتاج العالي، وعلى الجودة المميزة 

 وحفظها بما يضمن استمرارية الجودة العالية. 

 اف على جودة زيت الزيتون في الضفة الغربيةعمليات القط وعليه فإن هذه الدراسة تبحث في تأثير

بمقارنة طرق القطاف المختلفة لدى الفلاحين في القرى  دراسة حالة محافظة القدس الشريفمن خلال 

 والمدينة والمخيمات. 

 مشكلة الدراسة

القطاع الزراعي أن هناك تنوع من قبل الفلاحيين بالطرق المستخدمة وجد الباحث من خلال عمله في 

عملية القطاف، وطرق التخزين سواء للزيتون قبل العصر، أو للزيت بعد العصر، وهذا ول د لدى  في

الباحث الحافز للقيام بدراسة تأثير عمليات القطاف بالطرق المختلفة على جودة الزيت، وذلك بطرح 

قبل  مجموعة من التساؤلات ذات علاقة بطرق وآليات القطاف المستخدمة، وما يقوم به الفلاحين

عملية القطاف من الاهتمام بالأرض وحراثتها وتسميدها ورش الشجر وغير ذلك من العوامل الأولية 

التي يمكن أن تحدث فرقا بين المزارعين في جودة الزيت المنتج، على الجانب الآخر وجد الباحث ان 

منطقة على جودة أو تأثير الالعديد من الدراسات السابقة ناقشت تخزين الزيت بالطرق المختلفة، 

الزيت، في حين وجد ندرة في الدراسات التي تربط بين طريقة القطاف المستخدمة من قبل المزارعين 

 على جودة الزيت، من هنا تبلورت مشكلة الدراسة، والتي تسعى للإجابة عن التساؤل الرئيس الآتي: 

 أثر عمليات القطاف على جودة زيت الزيتون في الضفة الغربيةما 

  سة حالة محافظة القدس الشريفدرا
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 أسئلة الدراسة 

 تتمثل أسئلة الدراسة الفرعية فيما يأتي: 

 السؤال الفرعي الاول: ما هي طريقة قطاف الزيتون المتبعة لدى المزارعين في منطقة القدس؟

السؤال الفرعي الثاني: هل هناك تأثير لعملية العصر المباشر بعد عملية القطاف المتبعة لدى 

 مزارعين في منطقة القدس؟ال

 السؤال الفرعي الثالث: هل يتم فحص جودة الزيت بعد عصره من قبل المزارعين في منطقة القدس؟

 الدراسة:أهمية 

تكمن أهمية الدراسة في اهميتها النظرية والعملية، أما الاهمية النظرية فتسعى الدراسة إلى استكمال 

فلسطين وعلاقته بجودة الزيت، لتضيف للمكتبة الفلسطينية  الادب النظري المتعلق بقطاف الزيتون في

 دراسة في هذا الجانب بما يتعلق بطرق القطاف المستخدمة في فلسطين من قبل المزارعين. 

أما الاهمية العملية أو التطبيقية فتكمن في التجربة العملية التي قام بها الباحث في الدراسة، والتي 

لعاملين في القطاع الزراعي، كما تقدم الدراسة مجموعة من التوصيات بناء يمكن ان تفيد المزارعين وا

على نتائج الدراسة تفيد ذوي الاختصاا في الاهتمام باختيار الأدوات المناسبة لعملية القطاف بما 

 يؤثر على جودة الزيت. 

 الدراسة:أهداف 

عمليات القطاف على جودة زيت أثر  تسعى الدراسة لتحقيق الهدف الرئيس للدراسة وهو التعرف إلى

 الزيتون في الضفة الغربية، دراسة حالة محافظة القدس الشريف، وعلى الأهداف الفرعية الآتية: 
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 التعرف إلى طريقة قطاف الزيتون المتبعة لدى المزارعين في منطقة القدس. .1

ين في منطقة التعرف إلى تأثير عملية العصر المباشر بعد عملية القطاف المتبعة لدى المزارع .2

 القدس.

توضيح ما اذا كان هناك فحص لجودة الزيت بعد عصره من قبل المزارعين في منطقة القدس أم  .3

 لا.

 الدراسة:محددات 
دراسة المناطق الجغرافية الثلاث لاختلاف التنوع الحيوي والبيئي  للدراسة: صعوبةمن المحددات 

وسيتم التعامل في الدراسة ، النوعية بحد ذاتها والمناخي والجغرافي والثقافي بالإضافة للاختلافات

 تي:كالآكمحددات للمناطق الثلاث 

 .المؤثرات في المناطق الثلاث واختلاففترة السكون لأشجار الزيتون وتمتد لغاية الشهرين  .1

 الربيع.فترة نمو البراعم وتشمل مؤشر مبدئي عن إنتاجية السنة الحالية وتبدأ بداية  .2

من شهر نيسان /لغاية أيار وتتأثر كثيرا إنتاجية الأشجار بالظروف المختلفة في  فترة الازهار وتمتد .3

 الفترة.هذه 

وتعتمد إنتاجية الأشجار على عمليات الخدمة المقدمة  أشهرنمو الثمار والنضوج وتستمر ل ستة  .4

 حراثة، تسميد، ري،مكافحة(.في هذه الفترة )

لفترة شهر وتؤثر بشكل مباشر كمية ونوعية الزيت فترة جني الثمار وتخزينها قبل العصر وتستمر  .5

 .المنتج )نسبة السيل(

 فترة عصر الثمار واختيار المعصرة والممارسات خلال المعصرة وتاثيرها على جودة الزيت .6

 فترة تخزين الزيت المنتج وطريقة استهلاكه والعاوامل الموثرة عليه. .7
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 الدراسة:فرضيات 

وعمليات  للأشجار( جودة زيت الزيتون α≤0.05ند المستوى)يوجد فروق ذات دلالة إحصائية ع-
 القطاف.

( في درجة طريقة القطاف لأشجار الزيتون α≤0.05يوجد فروق ذات دلالة إحصائية عند المستوى) -

 تعزى لمتغير مكان السكن القرية.

 -حدود الدراسة:

افظة القدس الشريف محتتمثل حدود الدراسة في الحدود المكانية للدراسة والتي تقتصر على  .1

شرق القدس ووسط وشمال غرب القدس علما انها من المناطق الآتية، ضمن المناطق الثلاثة 

الزيتونية بالقدس ولكل منطقة اختلافات جوهرية عن كل منطقة من حيث الجغرافيا والمناخ 

 .والممارسات وغيرها بالإضافة لوجود اختلافات أيضا في المنطقة نفسها

 م.2024-2023لزمانية فهي الفصل الدراسي الصيفي من العام الدراس أما الحدود ا .2

  .الحدود البشرية تمثلت في المزارعين في محافظة القدس .3

 

‌  
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 الفصل الثاني

______________________________________________________ 

 الاطار النظري والدراسات السابقة
‌

 قطاع الزيتون بالضفة الغربية

قطاع الزيتون بفلسطين من القطاعات الأكثر أهمية وذلك للعديد من الأسباب منها الوطنية  يعد

والتاريخية والانتماء والعراقة فارتبط المواطن والفلاح بفلسطين بشجرة الزيتون فكانت له ماضي وحاضر 

 باء والابناء.ومستقبل وتعبر عن الجدود والآ

% من الدخل الزراعي للأرض  25صناعة زيت الزيتون  ووفقا لوزارة الزراعة الفلسطينية، تشكل

أسرة. ويبلغ الناتج الإجمالي  96,510الفلسطينية المحتلة، وتسهم في سبل العيش لما يقرب من 

المتوقع لهذا الموسم المنخفض أصلا بسبب تغير المناخ والتقلبات الجوية خلال الأشهر الماضية 

% عن 67طن من الزيت، بانخفاض كبير قدره  12,000وتبادل الحمل لدى شجرة الزيتون بنحو 

طن( حيث كان الانتاج للموسم الماضي أكثر حملا. وهذه الكمية )المتوقعة  36,000العام الماضي )
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للعام الحالي( لا تكفي لتغطية الاستهلاك السنوي للزيت في فلسطين حيث في العادة يحتاج السوق 

كيلو  3.5الى  3زيت زيتون وباستهلاك سنوي يقدر من  طن 18,000المحلي الفلسطيني لما يقارب 

غرام للفرد الواحد والباقي يتم تصديره للسوق الخارجي خاصة الى البلدان العربية. وكان من المتوقع ان 

طن من زيت الزيتون في قطاع غزة وحدها، ولكن بسبب  2,000الى  1,500يتم انتاج ما يقارب 

، لم يستطع مزارعو القطاع من قطف ثمار الزيتون في الأراضي العدوان الاسرائيلي على القطاع

الزراعية نظرا لخطورة الامر والقصف اليومي المستمر على معظم قطاع غزة المحتل، وانقطاع 

معصرة  40الكهرباء والماء ومنع دخول الوقود الامر الذي يمنع تشغيل معاصر الزيتون البلغ عددها 

نصف أتوماتكية ومعصرتين بدائيتين تستخدم  6حديثة ومنها معاصر  32في قطاع غزة, 

 .(2021)وزارة الزراعة الفلسطينية، الحجارة

تشكل زراعة الزيتون البعلية في فلسطين نسبة عالية من الزراعة التقليدية، حيث تُعتبر شجرة الزيتون و 

اخية والبيئية المختلفة، مما رمز ا للهوية والتراث الفلسطيني. تتميز هذه الزراعة بتكيفها مع الظروف المن

 .(2007الجابي، )يجعلها خيار ا مثالي ا للمزارعين في المنطقة

 :(2016بني مصطفى، )تُزرع في فلسطين عدة أصناف من الزيتون، أبرزها

 الرومي: يُعرف بجودته العالية وإنتاجه الوفير، ويستخدم بشكل رئيسي في إنتاج زيت الزيتون.

 ر من الأصناف التقليدية في المنطقة، ويتميز بمذاقه الفريد.النبالي البلدي: يُعتب

ا بين المزارعين.  النبالي المحسن: تم تطويره لتحسين الإنتاجية والجودة، مما يجعله خيار ا شائع 
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يعتبر زيت الزيتون الفلسطيني من بين أفضل الزيوت في العالم، ويتميز بجودته العالية وطعمه و 

الأصناف المزروعة وظروف الزراعة المتميزة. يُستخدم زيت الزيتون في العديد الغني. يعتمد ذلك على 

 .(2002جرار، )من الأطباق الفلسطينية التقليدية، ويُعتبر عنصر ا أساسي ا في المطبخ

فيشارك به كل المجتمع الفلسطيني الصغير والكبير والشيوخ موسم خير يعتبر موسم قطاف الزيتون و 

من الاسر الريفية بفلسطين حيث يعمل بقطاع الزيتون عدد من قطاعات المجتمع ويعتبر دخل للعديد 

% من مساحة الأراضي 85علما ان مساحة الزيتون بفلسطين تتجاوز  ،والتي تمثل مصدر دخل لهم

)وزارة الزراعة % من دخل العديد من المزارعين 50بفلسطين ويشكل اكثر من  بالأشجارالمزروعة 

 .(2019الفلسطينية، 

الف  980تبلغ مساحة الأراضي المزروعة بفلسطين وفقا لجهاز الاحصار المركزي ما يقارب فيما 

وهي بعلية بالأساس تعتمد على مياه الامطار وتقدم لها عمليات خدمة تقليدية متوارثة عن  دونم

ة المقدمة لها وتطورت وسائل الخدم نبفلسطيالأجداد ولكن بالفترة الأخيرة ذاد الاهتمام بقطاع الزيتون 

من فلاحة وتقلي ومكافحة وري تكميلي وغيرها من الوسائل الحديثة بالقطاف والحصاد ومعاصر 

الزيتون وما بعد الحصاد والشهادات المختلفة لزيت الزيتون وحفظ زيت الزيتون وتصديره وخصوصا 

منه  المزروعةراضي تشكلت الكثير من الجمعيات والمؤسسات المعنية بقطاع الزيتون وزيادة مساحة الأ

بالإضافة لتوجيه المشاريع وكوادر الارشاد والدعم الحكومي نحو قطاع الزيتون المهم علما انه تم 

دونم جديد للزيتون المروي والعديد من المدارس الحقلية للزيتون بالضفة  30تأسيس ما يقارب 

  (.2021)الجهاز المركزي للإحصاء الفلسطيني، الغربية
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 دونم:/اع الزيتون كغم إنتاجية قط

تتفاوت إنتاجية الدونم من ثمار الزيتون حسب العديد من الأمور منها عمر وعدد الأشجار بالدونم 

وديان( أيضا التنوع الجغرافي –جبل-تل–به )سهل  المزروعةالواحد بالإضافة للموقع الجغرافي 

لمقدمة للزيتون  وظاهرة تبادل لفلسطين جنوب ووسط وشمال الضفة الغربية وأخيرا عمليات الخدمة ا

 .(2008خطيب، )الحمل

كغم/ دونم بمعدل إنتاجية تقريا  15 –كغم/ للدونم  8تراوح إنتاجية الزيتون للدونم بفلسطين ما قرابة 

شجرة زيتون بالدونم  12كغم للدونم فنلاحظ بعض المناطق يتم زراعة  100 –كغم 50متبعادة من 

)مصلح، شجرة بالدونم الواحد 25عديد منها نلاحظ وجود اكثر من شجرة للدونم وفي ال 15وبعضها 

2007). 

 :(2021)وزارة الزراعة الفلسطينية، الآتية بالأموريتم تلخيص تذبذب الإنتاجية بالضفة الغربية و 

 –متوسطة  –دونم( بالإضافة لعمر الأشجار )حديثة /المساحة وعدد الأشجار المزروعة )شجرة  -1

 معمرة(.

 وغيرها(. K18 -نبالي محسن –بلدي –ن المزروع )روميصنف الزيتو  -2

 والاهمية في إنتاجية الزيتون. التأثيرعمليات الخدمة وموعدها وهو بالغ  -3

 ظاهرة تبادل الحمل )سنة ماسية وسنة شلتونية( ويمكن تخفيفها بعمليات الخدمة واهمها التقليم. -4

 وب الضفة الغربية.سهل( أيضا شمال ووسط وجن–واد–مناطق زراعة الزيتون )جبل -5

 : (2021) وزارة الزراعة الفلسطينية،  وتم تقسم المناطق حسب الإنتاجية كالاتي

 .كغم / دونم مثل محافظة جنين 140عالية الإنتاجية اكثر من  -1
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 .كغم/ دونم مثل قلقيلة وسلفيت والقدس 140-120متوسطة الإنتاجية وتتراوح  -2

 .كغم / دونم مثل بيت لحم ورام الله 90من  لأقلقليلة الإنتاجية تقل فيها الإنتاجية  -3

 :مراجل نمور ثمار وشجرة الزيتون 

وتحتاج للبرودة الكافية لتفتح البراعم ونموات السنة  دائمة الخضرةمن الأشجار  ن الزيتو تعتبر شجرة 

تعطي نموات الحمل للعام القادم خلال فترة  الزيتون الجديدة وتكون في فصل الشتاء علما ان شجرة 

 ي محصول الزيتون والقطاف.جن

في فصل الربيع والصيف تكون النموات الجديدة قد نمت وتمايزت البراعم الزهرية وتفتحت ويتم عقدها 

لتحقيق نسبة  (5)ة توفر الظروف المناسبة من الحرارة والرطوبة وخصوصا بشهرر ويجب التنويه لضرو 

اشهر  (5)تى نضج الثمار والقطف تستمر لمدة المتفتحة علما ان فترة العقد ح للأزهارعالية من العقد 

 .(2016)نجم، اا ونوع  اعلى إنتاجية كم   لأخذمعرفة موعد قطاف الزيتون لأهمية ذلك ويتم تحديدها ل

 :(2001خنفر، ) يوية للزيتون خلال سنتينحتستغرق الفترة الو 

 –سم  20وتمثل تقريبا  نمو الافرع والنموات الحديثة خلال فترات هي )الربيع وهي الأقوى  :الأولى

 .الخريف وهي اقل نموا لكنها تحدد إنتاجية العام المقبل(

( ويتم خلالها تحفيز البراعم الخضرية والزهرية 3-1وتكون من شهر) للإنتاجيةالثانية: الأكثر أهمية 

زيتون واعطائها البرودة الكافية للتحفيز والنمو وكي يكون الازهار ضمن الحدود وزيادة عقد ازهار ال

 زهرات بكل عنقود. 8علما ان ازهار الزيتون تكون في باقات تتراوح ب 

 :(2002الطاهر، )الآتي بعد عقد الثمار وعند توفر الظروف المناسبة لذلك تقسم مراحل نمو الثمار

 أسابيع وتشكل لحم الثمرة ونموها سريع. 6النمو الاولي وهي بعد القد مباشرة وتستمر لغاية  -1
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 لنواة داخل الثمرة وتكون بطيئة النمووتستمر غالبا شهر.مرحلة تصلب ا -2

مرحلة تكوين الزيت حتى الوصول لمرحلة النضج والطقاف وتموين الفنيولات ومكونات زيت  -3

 الزيتون 

 طرق قطاف الزيتون في فلسطين

ا أساسي ا من الثقافة الزراعية والتقاليد المحلية. ت ختلف هذه تُعتبر طرق قطاف الزيتون في فلسطين جزء 

الطرق بناء  على الظروف البيئية، والتقنيات المستخدمة، واحتياجات المزارعين. إليك أبرز طرق قطاف 

 :(2021)وزارة الزراعة الفلسطينية، الزيتون 

 . القطاف اليدوي 1

تُعتبر الطريقة اليدوية من أكثر الطرق شيوع ا في فلسطين. يتم القطف يدوي ا باستخدام الأيدي أو 

 بسيطة مثل المشط. تُتيح هذه الطريقة: أدوات

 .الحفاظ على جودة الثمار وسلامتها 

 .تقليل الأضرار التي قد تلحق بالشجرة 

 .ضمان عدم تعرض الثمار للخدوش أو التلف 

 . القطاف باستخدام العصا2

تستخدم بعض الأسر عصي طويلة لضرب الأغصان بلطف، مما يؤدي إلى سقوط الثمار على 

 أقمشة موضوعة مسبق ا. هذه الطريقة: الأرض أو على

 

 .تُعتبر فعالة للحصول على الثمار من الأغصان العالية 

 .تُساعد في جمع كميات أكبر من الزيتون في فترة زمنية قصيرة 
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 . القطاف بالآلات3

 تزايد استخدام الآلات في بعض المناطق، خاصة  في المزارع الكبيرة. تشمل هذه الآلات:

 ون الكهربائية التي تتيح جمع الثمار بسرعة وكفاءة.آلات قطف الزيت 

 .تحتاج هذه الطريقة إلى استثمار أعلى، لكنها تُسهم في زيادة الإنتاجية 

 تأثير طريقة الحصاد

تتم عملية الحصاد يدوي ا وهي فترة حرجة لتحديد الجودة. ولإنتاج أفضل زيت، يجب حصاد الزيتون في 

 275يات المناسبة، ونقله على الفور إلى المعاصر. يوجد حوالي الوقت المناسب، باستخدام التقن

تعمل المعاصر بشكل مستقل عن البساتين، وبدلا  و معصرة زيتون تجارية في الأراضي الفلسطينية. 

يجب عصر الزيتون في أسرع وقت ممكن، ، ها عادة  بنسبة مئوية من الزيتمن أخذ رسوم، يتم دفع

زينه بشكل صحيح. أثناء العصر الفعلي، يجب تغيير الماء بشكل وأثناء انتظار العصر يجب تخ

متكرر وبمجرد العصر يجب تخزين الزيت في حاويات من الفولاذ المقاوم للصدأ للتحكم في مستوى 

 .( Saramah,2020)الحموضة وثاني أكسيد الكربون 

 11البساتين اله من  4في في دراستهم حول تأثير طريقة الحصاد  (Alam et al, 2024أشار )‌إذ

المختارة، وبالتزامن مع حصاد المزارع، تم اختبار ثلاث طرق للحصاد باستخدام أربع أشجار )نسخ 

مكررة(: القطف اليدوي؛ وطريقة الحصاد التقليدية، أي ضرب مظلة الشجرة بعمود لفصل الثمار 

ك، بيرتويس، فرنسا( وجمعها على شبكات ممتدة على الأرض؛ واستخدام الأمشاط الكهربائية )بيلين

لفصل الثمار وجمعها على شبكات ممتدة على الأرض. وفي كل بستان، تم أخذ عينة فرعية من 

 12كجم من كل شجرة ولكل طريقة حصاد، ليصل إجمالي العينة لكل بستان إلى  2الزيتون تزن 

 2تمثيلية تزن  عينة. وتم اختبار طرق الحصاد الثلاث باستخدام نفس الشجرة. أولا ، تم قطف عينة
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كجم يدوي ا. ثم تم تطبيق طريقة الضرب بالعمود لبعض الفروع حتى توفر ما يكفي من الثمار للعينة 

 2كجم. وأخير ا، تم استخدام المشط الكهربائي للحصول على عينة أخرى تزن  2المطلوبة التي تزن 

 .كجم من الزيتون من فروع أخرى 

حيث ، لعمليات المؤثرة بشكل كبير على جودة زيت الزيتون تعتبر عملية قطف ثمار الزيتون من او 

تعتبر عملية القطف اليدوي هي افضل العمليات واسلمها على الشجر والثمر الا انها بطيئة وانجازها 

 .قليل

إذ ، رائعةلذا أصبح المزارعون يستخدمون الامشاط البلاستيكية في قطف الزيتون وكانت نتيجتها 

أما في هذه الأيام وفي ظل قلة الأيدي ، ولم تؤذي شجر الزيتون وثمره سارعت في عملية القطف

واختلفت ماكينات ر، الكهربائية لقطف الأشجا المكينة العاملة وارتفاع تكاليف القطف، فقد تم إدخال

أعطت نفس النتائج من حيث سرعة القطف )اربع  بغالبهاالقطف في الشكل والمضمون. ولكن 

ها تركت آثارا سلبية على الشجرة من خلال تكسير بعض ن  ألا ، إو اكثر(أضعاف القطف اليدوي ا

تطوير قطاع الزيتون يُلزمنا بإدخال التكنولوجيا الحديثة  ن  ألا إ، الافرع والأغصان وتجريح ثمار الزيتون 

 .)(في القطف لتقليل تكلفة الإنتاج ولضمان ارسال الزيتون يوميا او كل يومين إلى المعصرة

 على إنتاجية وجودة زيت الزيتون بفلسطين وتأثيرهالخدمة المختلفة عمليات ا

أشجار الزيتون في فلسطين ارتباط عميق وواضح بعمليات الخدمة المقدمة لبساتين  لإنتاجية ن  إ

المباشر لعمليات الخدمة  للتأثيرالزيتون والأشجار الحديثة حيث كشفت الدراسات السابقة والمراجع 

الظروف المناخية السائدة  تأثيرون كما ونوعا بالإضافة لما سبق نلاحظ أيضا على إنتاجية الزيت

على إنتاجية أشجار الزيتون بالإضافة  وتأثيرهاوخصوصا بالفترات الهامة من موسم نمو الزيتون 

ا من حيث التقليم السليم والأشجار لخاصية تبادل الحمل فنلاحظ ان بساتين الزيتون المخدومة جيد  
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لسليمة من الامراض والمحروثة جيدا ان الإنتاجية بازدياد كما ونوعا بعكس البساتين التقليدية القوية ا

عمليات الخدمة على  تأثيرالتي كانت نتائج الإنتاج فيها اقل من الحدود الطبيعية ويعزى ذلك لأهمية 

كميات انتاج دفع النموات الحديثة وتقوية حمل أشجار الزيتون وسلامة ثمارها وعصرها وبالتالي 

 .(2001)خنفر، مرتفعة

 جودة زيت الزيتون والعوامل المؤثرة عليه:

يعتبر زيت الزيتون في فلسطين من المحاصيل الرئيسية والتي تاخذ الاهتمام الكثير ويعتبر من اجود 

الأخيرة اخذ موضوع جودة زيت  الفترةزيوت العالم من حيث الجودة والنكهة ولذلك نلاحظ ان في 

على جودة زيت الزيتون واهم هذه  المؤثرةاهتماما كبيرا لذلك سيتم التطرق الى اهم العوامل  الزيتون 

 :(2016ابراهيم، )العوامل

على مواصفات زيت الزيتون  من حيث  التأثير% من 20صنف الزيتون حيث يمثل ذلك  -

المستخرج وجودته والحسيه وتختلف اصناف الزيتون فيما بينها من حيث الزيت  الكيميائيةالمواصفات 

الى  بالإضافةهي الصنف الرومي او النبالي البلدي  المزروعةلكن في فلسطين اغلب الأصناف 

 والسوري وغيرها  18منها كي  الجديدةالنبالي المحسن وعدد قليل من الاصناف 

على  المؤثرة% من العوامل 35الى  30درجه نضج ثمار الزيتون وموعد القطاف وتشكل هذه  -

ت الزيتون فمدة تخزين ثمار زيتون من العوامل الرئيسية التي تؤثر على المواصفات الحسيه جوده زي

لزيت الزيتون وافضل المواعيد التي يتم تحديدها في فلسطين لقطف الثمار ايضا تؤثر على  والكيميائية

قطاف عند جوده زيت الزيتون حيث ان للون الثمار اهميه كبيره في التاثير على الموعد المناسب لل

نحصل على اعلى نسبه من المركبات  المرحلةالتلوين الجيد والموعد المناسب للنضج فان في هذه 

المناسبة ,عند اخذ موعد النضج  الدهنيةلجوده زيت الزيتون وخصوصا الفينولات والاحماض  المهمة



16 
 

صر في موعد لذلك يجب تجنب القطاف والع الأكسدةالمناسب فان ذلك يعمل على حمايه الزيت من 

وعرض  المهمةالقطاف عند النضج الزائد ان ذلك يقلل من كميه المواد العطريه والمتطايره والمواد 

 وارتفاع حموضته  للأكسدةالزيت 

ومن بين اهم العوامل التي تؤثر على موعد نضج ثمار الزيتون تشمل موعد الازهار وعقد الثمار   -

مبكر تنتج ثمارها مبكرا وهذا يتعلق بالصنف  أيضا ال فالأزهاريوم  210الى  170والتي تمتد 

في  الشجرة تتأخر الشجرةكلما زادت كميه انتاج  للشجرةبحد ذاتها ايضا كميه المحصول  والمنطقة

كلما كانت الاشجار صغيره يكون النضج  المقطوفةالنضج وذلك بعلاقه طرديه ايضا عمر الاشجار 

ايضا موضوع التعرض للضوء وموقع البستان  الكبيرة وموعد القطار فيها مبكرا بعكس الاشجار

كلما كانت تعرض الاشجار في البستان للضوء واشعه الشمس بشكل مباشر ايضا  الجغرافية والمنطقة

ثمار الزيتون فنلاحظ ان البساتين  نضجمباشرا على موعد  تأثيرا والتربة الجويةنلاحظ ان الظروف 

في تراب مناسبه لزراعه الزيتون تكون فيها  والمتواجدة والسليمةيدا ج المقلمةجيدا والاشجار  المخدومة

التي رافقت مواعيد سقوط الامطار  الجويةالى الظروف  بالإضافةموعد منتظم للنضج وبشكل ابكر 

وتوزيعها ومواعيد الازهار وعقد الثمار بالتالي يؤثر على مواعيد النضج ايضا علاوة مما سبق نلاحظ 

جيدا  المقدمة والخدمةومن حيث الامراض ايضا  الخدمةالاشجار من حيث  يةالصح الحالةان 

 على موعد النضج تأثيرا للأشجار

على جوده  المؤثرةمن العوامل  المؤثرة% من 10تخزين الثمار قبل العصر وتمثل ما نسبته    -

اشره الى وخصائص زيت الزيتون كلما قلت فتره القطاف والعصر اي ان الثمار المقطوفة تذهب مب

العصر كلما زادت جوده وخصائص الزيت المستخرج ومن هنا يقول المثل المتعارف عليه من الشجر 

 من التخزين يؤثر ذلك سلبا على جوده ونوعيه الزيت المستخرج الفترةالى الحجر وكلما زادت هذه 
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ي المعاصر ان لعمليه عصير ثمار الزيتون واستخراج الزيت منها ف المعصرةمرحله العصر في    -

كبيرا على جوده زيت الزيتون المستخرج وخصوصا في مرحله غسل الثمار في  تأثيرافي فلسطين 

وفصل الاوراق وكلما تم تبديل ماء الغسيل ما بين العصرة والاخرى كلها جميعها تؤثر على  المعصرة

التي  الزمنية ةوالمدالى عمليه طحن وجرش ثمار  بالإضافةعمليات العصير وجوده الزيت المستخرج 

ونوعيه زيت الزيتون  طبيعةعلى جودتها  تأثيرلها  المعصرةتستغرق لذلك كل العمليات التي تجري في 

فيها كلها تؤثر على جوده  المستخدمة والتقنيةبين المعاصر من حيث نوعيتها  المقارنةالمستخرج ان 

الكبير على  ي التأثير نلاحظ  جريةوالح القديمةنوعيه الزيت الزيتون المستخرج فنلاحظ ان المعاصر 

بالزيت المستخرج بعكس المعاصر  الكيميائيةزيت الزيتون وخصوصا في الخصائص  نهايةجوده 

في العصر واستخراج الزيت من حيث  الجديدةوالاساليب  الحديثةوالتي تعتمد على التقنيات  الحديثة

  المقطوفةالزيتون المستخرج من الثمار على جوده زيت  التأثيرفي  التأليهنلاحظ العوامل  المعصرة

% اما 50يجب ان تكون في حدود  الرطوبةمن حيث  المفضلة العجينةفان  العجينة رطوبةنسبه  -

 الرطوبةاذا كانت هذه النسب اقل من ذلك فان تجمع قطرات الزيت تكون صعبه لذلك يجب رفع 

 رطوبةوزياده نسبه  مئويةدرجه  30% والا تزيد درجه حراره الماء المستخدم عن 50الى  العجينة

تؤثر  الحرارة% يؤدي الى ضياع نسبه كبيره من الزيت المستخرج ثانيا درجه 50عن اكثر من  العجينة

على نشاط الانزيمات  بالتأثيرعلى لون ولزوجه وخصاا الكيمياء لزيت الزيتون وذلك  الحرارةدرجه 

من الروابط وخساره كميه كبيره من الزيت المستخرج  الموجوده في العجينه مما يؤدي الى تكسير الكثير

والرقم البيروكسيدي لعينه الزيت واختلاف الطعم واختلاف اللون وكثير  الحموضةوبالتالي رفع درجه 

 من المواصفات الحسيه 
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على زيت الزيتون تعدد الات الفرز  التأثيراهميه كبيره في  المرحلةمرحله الفرز والضغط ان لهذه   -

وافضل طريقه للفارس كانت الطرد  متعددةوتقنيات  بأشكالفي المعاصر في فلسطين  خدمةالمست

 التي كانت تعتمد على طريقه الضغط او الالتصاق  القديمةالمركزي بعكس المعاصر 

ما بعد العصير وطريقه تخزين زيت الزيتون يؤثر ايضا على جوده زيت الزيتون فيجب اهتمام   -

 الزجاجيةفي تخزين زيت الزيتون وافضل هذه العبوات هي العبوات  لمستخدمةابذلك من حيث العبوات 

تليها العبوات ستانلس  المتوسطة الرطوبةوذات  المضللةالغير مسربه للضوء والتي تحفظ في الاماكن 

تؤثر على زيت الزيتون  لأنهاستيل والعبوات من التنك المجلفن ولا يجب استخدام الجلانات الصفراء 

فيجب ان يكون  الطويلةعلى جوده الزيتون وثباتها لمده  المحافظةيت الزيتون اهميه كبيره في وحفظ ز 

 الرطوبةالتخزين في ظروف مثاليه من حيث المخزن او المكان الذي تخزن فيه العبوات من حيث 

 15والضوء بحيث لا يتم انت ان يكون ان يكون المكان مظلل ودرجه حراره لا تزيد عن  والحرارة

 .في هذا المخزن  رطوبةولا يكون هنالك  مئويةدرجه 

 واقع قطاع الزيتون في محافظة القدس

تتميز محافظة القدس بتاريخها وقداستها على مر العصور ومما لا شك فيه ان لقطاع الزيتون في 

القدس أهمية كبيرة أيضا من حيث القدسية ونلاحظ ذلك بارتباطها باشجار الزيتون ومنها تسمية 

طقها بالزيتون ومنها جبل الزيتون علاوة على مما سبق تواجد الزيتون في القدس يدل على عراقة منا

السنين ومنها اقدم شجرة زيتون بالعالم بعمر  لألافالمحافظة وقدمها فنجد أشجار الزيتون المعمرة 

 .(2023)معهد اريج، الاف الأعوام وتتواجد في قرية الولجة بالقدس
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دونم مزروعة باشجار الزيتون  15000-13000ن في محافظة القدس ما بين تبلغ مساحة الزيتو 

-2021الثلاثة الأخيرة  للأعوامشجرة مثمرة وتم عمل مقارنة  200000-15000المثمرة وبحدود 

  .من حيث المساحة والإنتاجية وعدد الأشجار وغيرها 2022-2023

الزيتون ويهتمون بشكل كبير في قطاع اغلب سكان محافظة القدس من المزارعين ويمتلكون أشجار 

الزيتون كمهنة وثقافة وصمود بالأرض ولا يوجد بيت في المحافظة لا يمتلك أشجار الزيتون وهذا يدل 

 على أهمية قطاع الزيتون للمواطن المقدسي

 2022/2023حمل الزيتون للموسم 

 الكمية البيان الرقم
 دونم 14436 مساحة الزيتون المثمر/دونم  1
 شجرة 175750 عدد أشجار الزيتون المثمرة 
 - مساحة الزيتون المثمر المروي/دونم 2
 - عدد اشجار الزيتون المروي المثمر  3
 دونم 3120 مساحة الزيتون الغير مثمر / دونم 4
 شجرة 43103 عدد اشجار الزيتون الغير مثمرة 5
 كغم 250 معدل الإنتاج المتوقع للدونم )ثمر( كغم 6
 كغم/شجرة 12 عدل الانتاج )ثمر(  كغم/شجرةم 7
 طن 2033 كميه الثمار المتوقع انتاجها/طن  8
 طن 350 كميه الثمار المتوقع تخليلها/طن  9

 طن 1683 كميه الثمار المتوقع عصرها/طن  10
 % 22 نسبة الزيت المتوقعة في الثمر % 11
 طن 370 كمية الزيت المتوقع انتاجها/ طن 12
 0 ه الزيت المخزن/طن كمي 13
 طن 300 استهلاك المحافظة من الزيت /طن 14
 طن 350 استهلاك المحافظة من الزيتون /طن 15
 طن 842 كمية الجفت المتوقعة/طن 16

 م2023المصدر: كتاب القدس الاحصائي السنوي 
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 الدراسات السابقة
ت جني الزيتون )خلال شهور ( والتي هدفت لدراسة مدى تأثير وق2024دراسة طريبان الكريوي)

نوفمبر وديسيمبر ويناير( على جودة الزيت، وبينت النتائج التي تم الحصول عليها فيمايخص بعض 

، ومتوسط نسبة 0.73-0.24حت بين و الخواا الكيميائية التي تم تقديرها ان متوسط الحموضة ترا

فضت نسبة خكسيد بينما ان، ولوحظ ارتفاع نسبة الحموضة ورقم البرو 0.04-0.26الرطوبة بين 

الرطوبة خلال الفترة الزمنية المدروسة، حيث زادت نسبة الحموضة في عينات شهر يناير عن شهر 

 %.65.4%، بينما انخفضت الرطوبة بنسبة 26.8%، و 20.4.2مارس بنسبة وصلت الى 

)في ظل المحتملة والفعلية  -تقييم جودة الزيت هدفت الدراسة  (Alam et al, 2024دراسة )

واختبرنا المراحل في سلسلة الإنتاج التي من المرجح أن تقلل من جودة الزيت  -الظروف التجارية( 

ا للممارسات التقليدية  في القطاع التقليدي في منطقة الشرق الأوسط. تظهر نتائجنا تأثير ا سلبي ا واضح 

ان الزيت الناتج عن العملية للمزارعين على كل من الخصائص الكيميائية والحسية لزيت الزيتون. ك

التجارية يحتوي على نسبة أعلى من الأحماض الدهنية الحرة ومحتوى أقل من البوليفينول 

والكاروتينويد، وثبات أقل، ونفاذة أقل، ومرارة أقل، وانتشار أعلى للعيوب الحسية من الزيت الناتج عن 

ي. إن تقنية الحصاد الشائعة الحالية المتمثلة الفاكهة المقطوفة من نفس الأشجار أثناء الإجراء التجريب

في الضرب بالعصا تزيد بشكل كبير من إصابة الثمار والعفن، مما يؤدي إلى انخفاض في 

البوليفينولات الزيتية وزيادة مستويات الأحماض الدهنية الحرة مقارنة بتلك الناتجة عن القطف اليدوي. 

ساعة في أكياس بلاستيكية بعد الحصاد يقلل  48ثر من بالإضافة إلى ذلك، فإن تخزين الثمار لأك

بشكل كبير من جودة الزيت. يمكن أن تكون بستان الزيتون التقليدي مصدر ا لزيت الزيتون البكر 

من الأشجار حتى نهاية عملية استخلاا  -الممتاز عالي الجودة. ومع ذلك، يتم التعامل مع الثمار 

 .سلب ا على جودة الزيت بشكل غير صحيح، مما يؤثر -الزيت 
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تقييم آثار التقليم الصيفي على حالة المياه وفسيولوجيا هدفت الدراسة  (Cinosi et al, 2024دراسة )

وجودة الزيت. تم استخدام الأشجار غير  الزيتون الأوراق، وعلى الغلة/ الشجرة، وعلى خصائص 

ا )أقل من أكتوبر(، كان  -المقلمة كعنصر تحكم. أثناء التحقيق )يوليو   100هطول الأمطار منخفض 

ملم( ولم يتم ري البستان. خلال الصيف، كان محتوى الماء النسبي لأوراق الأشجار المقلمة في 

ونشاط التمثيل الضوئي أكبر من أوراق الأشجار الضابطة. كانت معايير  (RWC) الصيف أعلى

طيف الضوئي في الأشعة فوق نوعية الزيت )الحموضة الحرة وقيمة البيروكسيد وامتصاصات ال

البنفسجية( متشابهة، في حين كان المحتوى الكلي للمركبات الفينولية أعلى في أشجار التحكم. كانت 

الزيوت من الأشجار المقلمة في الصيف أكثر عشبية، وأقل مرارة وتوابل من الزيوت من أشجار 

كبير للمصاصات، كما هو الحال في  التحكم. تظهر النتائج أنه في المواقف التي يكون فيها تكوين

التقليم الثنائي أو الثلاثي أو متعدد السنوات، يمكن أن يساهم التقليم الصيفي في تحسين حالة مياه 

ا على محتوى  الأشجار والحالة الفسيولوجية، مما يفضل النشاط الضوئي. تؤثر هذه الممارسة أيض 

ثر عطرية وأقل مرارة وتوابل. بشكل عام، تشير وجودة الزيت، مما ينتج عنه زيت أكالزيتون زيت 

 .النتائج إلى أن التقليم الصيفي يمكن أن يكون له تأثيرات مماثلة للري 

هدفت الدراسة البحث في آثار تخزين زيت الزيتون الصافي المنتج  (Saramah. 2020دراسة )

خصائصه، وتم اتباع أساليب  حديثا  من فلسطين )دير دبوان، رام الله( في حاويات تخزين مختلفة على

تخزين مشابهة لطريقة تخزين العديد من الفلسطينيين للنفط من حيث المدة ونوع الحاويات. تم فحص 

زيت الزيتون الصافي بشكل مستمر منذ لحظة الإنتاج، وكل أربعة أشهر لمدة سنة، في درجة حرارة 

(، HDPEت: البولي إيثيلين عالي الكثافة )( في الظلام في ثلاثة أنواع مختلفة من الحاوياRTالغرفة )

(. الحاوية المستخدمة بشكل شائع في منازل معظم PP. ( والفخار الفلسطيني )(DG)والزجاج الداكن 

ا حاوية شائعة موجودة في  HDPE. DGالفلسطينيين لتخزين زيت الزيتون الصافي هي  هي أيض 
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، وإن لم يكن شائع الاستخدام، هو PPام الهمحلات السوبر ماركت الكبرى ونقاط البيع. إن استخد

طريقة قديمة )تم استخدامها منذ آلاف السنين( لتخزين زيت الزيتون الفلسطيني. بعد تحليل دقيق، 

 8حافظ على تصنيفه الحالي المحدد لمدة  DGأظهرنا أن تخزين زيت الزيتون الصافي في حاويات 

الزيتون الصافي المخزن في الحاويات الأخرى في  شهر ا، في حين فشل زيت 12أشهر بينما فشل في 

هو أفضل مادة تعبئة  DGأشهر. لذلك، نستنتج أن  8تصنيف زيت الزيتون الصافي المحدد في 

ا أن نقترح أن تخزين زيت الزيتون الصافي في  لتخزين زيت الزيتون على المدى الطويل. يمكننا أيض 

PP  يفضل تخزينه فيHDPE  نتائج اختبارات الجودة وتفوقه البيئي. بالإضافة إلى نظر ا لمزاياه في

. في RTشهر ا مع تخزين  12ذلك، تمت مقارنة آثار تجميد زيت الزيتون الصافي المنتج حديث ا لمدة 

درجة مئوية في المديرية العامة على  20-الواقع، حافظ تجميد زيت الزيتون الصافي الفلسطيني عند 

في الحصول  RTشهر ا في  12ون الصافي، بينما فشل النفط المخزن لمدة التسمية الحالية لزيت الزيت

 80-على هذه التسمية. علاوة على ذلك، ولأول مرة، نظهر أن تخزين زيت الزيتون الصافي عند 

بشكل أفضل مع  Eدرجة مئوية حافظ على تصنيفه وحافظ بشكل طفيف على محتواه من فيتامين 

 Eشهر ا من التخزين. في المقابل، انخفض محتوى فيتامين  12 ٪ بعد40انخفاض المحتوى بنسبة 

درجة مئوية ودرجة حرارة الغرفة على التوالي.  20-% عند تخزينه عند درجة حرارة 48% و45بنسبة 

شهر ا  12لذلك، يمكن أن يكون تجميد زيت الزيتون وسيلة لتمديد صلاحية زيت الزيتون الصافي إلى 

 ميزته الغذائية وما بعده، مع الحفاظ على

التعرف الى تأثير قطف ثمار الزيتون وموقع  ( هدفت الدراسة2019دراسة خليل وحمو ونجيب)

الزراعة والصنف في صفات زيت الزيتون، تم قطف الثمار من مزارع الزيتون وكانت الفترة بين القطفة 

ستخلاا الزيت يوم، وكان موعد القطف للفترة من شهر تشرين الاول،  تم ا 15والتي تلهيا 

بطريقتين)الطريقة الباردة والطريقة الساخنة باستخدام جهاز السوكسليت( تبين ان للموقع تأثير على 
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نسبة الحموضة، وتأثر الزيت حسب الطريقة ومكان الزراعة، فكان هناك اختلافات في الحموضة تبعا 

ثاني، وكان هناك ارتفاع لموعد القطف، وكانت الحموضة في القطف الاولي اقل منها في القطف ال

 .30للحموضة في الزيت المخزن على درجة حرارة 

هدفت الدراسة  البحث في أثر المناخ على إنتاجية الزيتون في مصر وعلى جودة ( 2019دراسة علي)

الثمار وكمية الزيت الناتج عنه والتوزيع الجغرافي للمساحات المزروعة ودور العوامل المناخية المؤثرة 

التوزيع والإنتاج ومدي تأثير عوامل المناخ في الإصابة ببعض الأمراض التي تصيب الزيتون، في هذا 

للحصول   stepwiseم عمل مصفوفة الارتباط المتعددت spssوباستخدام التحليل الإحصائي وبرنامج

يتون في على المتغير الأكثر تأثيرا على إنتاجية الزيتون، ثم عمل خريطة النطاقات الأنسب لزراعة الز 

جمهورية مصر العربية وقد توصلت الدراسة إلى تأثير الرطوبة النسبية وسرعة الرياح كأكثر العوامل 

المناخية تأثيرا على إنتاجية الزيتون كما توصلت الدراسة إلى مناسبة محافظات الدلتا للأصناف زيتون 

 .المائدة ومحافظات الصعيد ومناطق الاستصلاح الجديدة لأصناف الزيت

هدفت إلى دراسة الاستجابات الفسيولوجية لأشجار الزيتون تحت تأثير عجز  (2018دراسة المحيسن)

خلال هذه الفترة تم إجراء القياسات  ،الري والري بالمياه الناتجة من عملية عصر ثمار الزيتون 

ورقة، ومؤشر للمحتوى النسبي للماء في الورقة، والجهد المائي للورقة، ومعدل تدفق الماء من ثغور ال

محتوى الكلوروفيل، والمحتوي الكلي للفينول، بالإضافة إلى قياسات الأوزان الجافة ومساحة الأوراق 

ومؤشرات النمو. صممت التجربة باستخدام نظام القطاعات العشوائية الكاملة بخمس مكررات حيث 

دم وجود فروق احتوى كل مكرر على عشر معاملات، أظهرت النتائج التي تم الحصول عليها ع

معنوية في مؤشرات النمو، إذ أن تقليل المياه المزودة إلى النباتات في المناطق المروية لم يؤثر على 

مؤشرات نمو النبات أو إنتاجيتها ولكن أثر على وضع النباتات الفسيولوجي والذي يمكن تجنبه 
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المحتوية على تراكيز محددة من بتعوض النقص الحاصل في كمية المياه المزودة بالكمية المتممة لها و 

الفينول وبهذا نضمن مؤشرات نمو وإنتاج جيدة إضافة إلى تحسين الوضع الفسويولوجي لهذه النباتات. 

إضافة إلى ذلك وجد أن تزويد النباتات بهذه الكمية المتممة من الفينول تؤدي إلي زيادة تركيز الفينول 

الإيجابية )الطعم المر واللاذع( تنتج بسبب تراكيز مركب  في الأنسجة النباتية. ومع العلم أن الحواس

الفينول. وهذا بالضرورة يعني أن الري بمياه معاصر الزيتون سيعزز جودة زيت الزيتون في نباتات 

 الزيتون المروية.

تأثير موعد الحصاد على الخصائص الكيمائية ( هدفت الدراسة التعرف الى 2016دراسة ابراهيم )

ن صنف النبالي البلدي. تم جمع تسعة عينات من أحد البساتين المزروعة بصنف النبالي لزيت الزيتو 

البلدي في قرية عصيرة الشمالية شمال محافظة نابلس وكانت الفترة بين كل عينة والتي تليها عشرة 

 ، خلالها تم جمع البيانات عن الخصائص الفيزيائية لثمرة الزيتون 2014أيلول  20أيام ابتداء من 

وخصوصا نسبة محتوى الزيت ونسبة المحتوى الرطوبي والمؤشر اللوني، كما تم استخلاا الزيت من 

الثمار بطريقة ميكانيكية وإجراء كل الفحوصات التي تحدد خصائص الزيت الكيمائية وتشمل 

ونسبة مكونات الزيت من الأحماض  K Δومعامله  Kالحموضة والبيروكسيد وقيمة الإخماد الضوئي

نية ومحتوى الزيت من الكلورفيل والكاروتينويد والفينولات الكلية وإيجاد مؤشر ثبات الأكسدة، وتم الده

الإحصائي. وأظهرت النتائج زيادة نسبة الزيت خلال تقدم   SASتحليل البيانات باستخدام برنامج

، 0.85) موعد الحصاد، وكان هناك ارتباط ما بين مؤشر النضج وكل من وزن الثمرة ونسبة الزيت

( على التوالي. ومع تقدم موعد الحصاد ازدادت قيمة الحموضة والبيركسيد، بينما كانت قيم كل 0.98

ضمن مواصفات مجلس الزيت العالمي لزيت زيتون إكسترا فيرجن. وكان  K Δو Kمن البيروكسيد و

سبة الاوليك هناك زيادة في نسبة حمض اللينوليك الدهني وتناقص في نسبة الستيريك وتذبذب في ن

%( على التوالي، وتناقص محتوى كل من الكلورفيل 14.7%، 71والبالمتيك حول معدل )
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( ملجم/كجم على التوالي. لم يكن هناك أي تأثير 14.3، 6.1( إلى )27.4، 10.9والكاروتينويد من )

 02/12معنوي لمواعيد الحصاد على محتوى الزيت الكلي من الفينولات باستثناء آخر موعد حصاد 

، كذلك أظهرت 1/11ملجم/كجم في موعد حصاد  445ملجم/كجم بينما أعلى قيمة بلغت  129بلغ 

 .النتائج ارتباط مؤشر ثبات

تحسين خصائص الجودة الكلية لزيت الزيتون هدفت الدراسة البحث في  (2016دراسة بني مصطفى)

دهنية الحرة، لتحسين صفات المنتج محليا، من خلال تخفيض مستوى البيروكسيد ونسبة الأحماض ال

الجودة فيه. في هذه التجربة تم أكسدة زيت الزيتون الطازج، ثم جرى تمرير الزيت من خلال عمود 

سم( تحتوي واحد من المواد التالية: الفحم النشط وكلوريد الكالسيوم وأكسيد  75× 10فصل زجاجي )

ق الاكاسيا وصمغ الاكاسيا والصمغ الألومنيوم والبنتونيت والبكتين والطين ورمل صويلح ومسحو 

العربي، والسيليكا جل، وقد اختلف الوقت اللازم لمرور الزيت تبعا لنوع المادة التي تم تمرير الزيت من 

خلالها. أظهرت الدراسة أن تمرير الزيت الزيتون المؤكسد من خلال السليكا جل والصمغ العربي 

مليكافي  32.4ان لها أثر في تخفيض رقم البروكسيد من ومسحوق بودرة الاكاسيا وكلوريد الكالسيوم ك

مليكافي أوكسجين/ كغم على التوالي، واستطاعت  24، 17.8، 25.06أوكسجين /كغم زيت إلى 

% على التوالي، 1.05، 1.5، 0.92% إلى 1.67دهنية الحرة من أيضا تخفيض نسبة الأحماض ال

بينما اختلفت المعاملات الأخرى في قدرتها على تخفيض رقم البروكسيد أو نسبة الأحماض الدهنية 

الحرة. المعاملات الأخرى لم تكن فعالة في تقليل رقم البروكسيد ولكن كان لها القدرة على تخفيض 

حرة ما عدا الطين والفحم الحجري النشط لم تظهر أي مقدرة على تقليل أي نسبة الأحماض الدهنية ال

منهما. في المقابل، كان لاستخدام هذه المواد المعالجة أثر سلبي على المحتوى الكلي من الفينولات 

تم  K270و  K232في العينات التي تم فحصها. وفيما يتعلق بمعامل امتصاا الضوء  Eوفيتامين

 .جابات تبعا للمعاملات المختلفةالحصول على است
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تأثير نوع الوعاء وظروف الخزن لعينات من زيت هدفت الدراسة البحث في  (2016دراسة نجم )

والمخزن في أوعية من الزجاج  2016الزيتون البكر المنتج محليا فى مدينة مصراتة إنتاج عام 

والملون والشفاف نوع بول كلوريد  الشفاف والملون وكذلك البلاستيك من نوع البولي إيثلين الأبيض

الفينيل، وجميع هذه الأوعية لها نفس نوع الغطاء المصنوع من البلاستك بول إيثلين. وعرضت العينات 

إلى ظروف خزن مختلفة من ضوء الشمس المباشر وغير المباشر وفي الظلام، وكانت مدة الدراسة 

درجة الحموضة للدلالة على جودة الزيت خلال أكثر من ثلاثة أشهر، وتم قياس الرقم البيروكسيدى و 

نتائج من قيم البيروكسيد بأن الهذه الفترة، وتحت هذه الظروف بعد كل أسبوع بشكل دوري. أظهرت 

الأكسدة تكون بطيئة في زيت الزيتون المخزن في الظلام وأسرع نسبيا في الضوء غير المباشر وأكثر 

)نوع الوعاء(، باستخدام الزجاج أعطيت حماية أفضل من  سرعة في الضوء المباشر. كما أن التعبئة

الأكسدة بالمقارنة مع العلب البلاستيكية من نوع البولي إيثلين. وكذلك أوضحت النتائج بأن البلاستك 

الأبيض من البولي إيثلين أفضل من الملون من بولي إيثلين والشفاف من نوع بولي كلوريد الفينيل. 

 .ضية نفس التدرج مع اختلاف في نوع مادة التعبئةكما أطهرت نتائج الحام

 

 

‌

‌
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 الثالثالفصل 
_______________________________________________________________________‌

 الطريقة والاجراءات

 -منهجية الدراسة:

 تعتمد الدراسة للوصول للنتائج المطلوبة اثنان من المناهج البحثية كالاتي:

 (3)تم عمل تجربة لموقعين مختلفين في محافظة القدس لكل موقع تم اختيار: هج التجريبيالمن

 (40)أشجار زيتون وتم تاختيار أشجار زيتون من الصنف النبالي اللبدي وبعمر أشجار موحد بحدود

قدس كغم للعينة الواحدة وتم اخذها بنفس الموعد واخذها مباشرة لمختبر جامعة ال1عام للشجرة ووبوزن 

النتيجة المرغوبة  لإعطاءكغم أيضا  (1)أبو ديس وعمل عصير لكل عينة باستخدام معصرة طاقتها 

 : تيالآكعينات من كل شجرة   5وتم اخذ 

 .: قطاف يدوي  1عينة

 .: قطاف بالقاشوش2عينة 

 .: قطاف بالعصا3عينة
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 .: خليط من العينات الثلاثة4عينة 

 .ثة: عينة نظيفة من العينات الثلا5عينة 

 وتم عمل التجربة وسيكون فصل كامل للتجربة لنقاشه وإعطاء نتائجها

 منطقة الدراسة:

تناولت الدراسة محافظة القدس في فلسطين وتم تقسيم محافظة القدس الى ثلاثة مناطق جغرافية لتخدم 

 اهداف واغراض الدراسة وهي كالتالي:

-بيت عنان -بيت سوريك–رافات  -الجيب –القبيبة –بيت عنان –)بدو: .منطقة شمال غرب القدس1

 بيت اكسا(-قلنديا البلد-رافات-بيت حنينا-بيزنبالا-الجديرة –بيت سوريك  -بيت اجزا

  ()كفر عقب والرام وجبع وقلنديا: .المنطقة الوسطى2

 حزما( -الشيخ سعد -العيزرية-أبو ديس-السواحرة -الزعيم -)مخماس: .منطقة شرق القدس3

علاوة على ذلك أيضا ، لقطاف تختلف بجميع تفاصيلها في المناطق الثلاثة السابقةعلما أن عمليات ا

 عمليات الخدمة لبساتين الزيتون في المنطقة نفسها قد نجد فيها اختلافات أيضا .

 المنهج الوصفي

. ويعرف بأنه المنهج الذي يدرس الوصفيمن أجل تحقيق أهداف الدراسة قام الباحث باستخدام المنهج 

رة أو حدثا  أو قضية موجودة حاليا  يمكن الحصول منها على معلومات تجيب عن أسئلة البحث ظاه

حاول الباحث من خلاله وصف الظاهرة موضوع الدراسة، وتحليل ي ذيوال .دون تدخل من الباحث فيها

ثار التي بياناتها، وبيان العلاقة بين مكونات والآراء التي تطرح حولها، والعمليات التي تتضمنها والآ
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تحدثها، وهو أحد أشكال التحليل والتفسير العلمي المنظم لوصف ظاهرة أو المشكلة، وتصنيفها 

 وتحليلها وإخضاعها للدراسات الدقيقة بالفحص والتحليل.

 أداة الدراسة

تم اعداد استبيان لدراسة تاثير عمليات القطاف المتبعة في محافظة القدس وتاثيرها على إنتاجية 

يت الزيتون وتم تصميم الاستمارة على نموذج جوكل شملت الإجابة عن الأسئلة ب كم وكيف وجودة ز 

وعمليات –ومتى واجابة مباشرة بنعم او لا وأيضا معلومات رقمية وشملت المواضيع )القطاف 

وعمليات تخزين الزيت بعد العصر( بالإضافة لاخد بعض المعلومات عن المزارعين أيضا  –العصر

منطق سكنة وزراعته ومصدر دخله وغيرها زمعلومات عن البستان من حيث مساحته منها عمر و 

  .وعمر وعدد الشجار والمعرفة الزراعية وغيرها

، (3، انظر ملحق )خبراء في مجال الزيتون بفلسطين 5ه تم تحكيم استبيان الدراسة من قبل ن  أعلما 

افظة القدس من خلال اسبيان جوجل وذلك تم جمع بيانات الاستبيان من كافة المناطق الثلاثة لمحو 

بالمقابلة المباشرة للمزارعين وتعبئة المعلومات كافة المطلوبة وجمعها واعادة ترميزها وسيتم إعطاء 

 .SPSSالنتائج لها من خلال برنامج 

مزارع من مناطق  200من خلال استبيان ل جودة الزيت على  القطافتتناول الدراسة اثر عمليات 

ما يخض تاتثر عمليات الفلاحة  10-1ن محافظات وقرى الضفة الغربية وكانت الاسئلة من مختلفة م

الري على انتاجية شجرة الزيتون و  تأثيرعن  20–11والتقليم على انتاج شجرة الزيتون والاسئلة من 

وذكور حول المكافحة على انتاجية شجرة الزيتون بالاضافة ان افراد العينة اناث  30 –21الاسئلة من 

للاناث ايضا مجتمع الدراسة من القرى والمخيمات والمدن الفلسطينية  2للذكور و 1وتم اعطاء 

  عام. 60- 20واعمارهم مختلفة تراوحت بين 
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 الدراسة  عينةفراد أ( توزيع 1.3جدول )
 المتغير المستوى  العدد النسبة المئوية

 عام 25-29 23 11.6

العمر   
 عام 30-39 79 39.7
 عام 40-49 60 30.2
 عام 50-59 36 18.1
 عام فاكثر 60 1 0.5
 أبو ديس 9 4.2

 القرية

 الجديرة 1 0.5
 الجيب 20 9.3
 الرام 9 4.2
 السواحرة 4 1.9
 الشيخ سعد 2 0.9
 العيزرية 13 6

 بدو 29 13.4
 بيت حنينا 12 5.6
 بيت دقو 3 1.4
 بيت سوريك 29 13.4
يكبيت سو  1 0.5  
 بيت عنان 32 14.8
 جبع 5 2.3
 حزما 4 1.9
 عناتا 3 1.4
 قلنديا البلد 4 1.9
 كفر عقب 6 2.8
 مخماس 13 6

 ابتدائي 73 33.8
 ثانوي  86 39.8 المستوى التعليمي

 جامعي 40 18.5
42.7 85 1500 

 3000 64 32.2 معدل الدخل الشهري/ شيقل
25.1 50 5000 
نباتي -لزراعةا 40 20.1  

حيواني -الزراعة 85 42.7 مصدر الدخل الشهري   
 اعمال اخرى  74 37.2
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 ( يبين المعلومات العامة حول مساحة الارض المزرعة بالزيتون في منطقة الدراسة2.3جدول)

 المتغير المستوى  العدد النسبة المئوية
دونم 1-5 50 25.1  

 مساحة الزينون/دونم
دونم 6-15 120 60.3  
دونم 16-30 21 10.6  

دونم 31 8 4  
دونم مزروعة بشكل الزيتون،  15-6من المزارعين لديهم من  6.3تشير هذه البيانات الى أن ما نسبة 

دونم  31% لديهم 4( دونم، وفقط 30-16يزرعون ) 10.6( دونم، ثم ما نسته 5-1يله ما نسبته )
 مزروعة بأشتال الزيتون.

هناك نسبة عالية من المزارعين يهتمون بزراعة اشتال الزيتون والعناية بها  ن  أهذه النسب تدلل على 
 للحصول على الزيت منها.

 ( يبين المعلومات العامة حول مساحة الارض المزرعة بالزيتون في منطقة الدراسة3.3جدول)

 المتغير المستوى  العدد النسبة المئوية
شجرة فاقل 40 37 18.7  

 عدد الاشجار / دونم
شجرة 50-100 26 13.1  
شجرة 101-200 130 65.7  
شجرة 201-300 5 2.5  
شجرة فاكثر 301 37 18.7  

 

شجرة، وهو ما  200-101تشير نتائج مساحة الارض المزروعة بالزيتون في منطقة الدراسة بحوالي 
 % من مساحة الارض المزروعة بالزيتون.65.7نسبته 

‌  
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 حول مساحة الارض المزرعة بالزيتون في منطقة الدراسة ( يبين المعلومات العامة4.3جدول)

 المتغير المستوى  العدد النسبة المئوية
 10سنة 42 21.1

 عمر الاشجار /سنة

 15 سنة 53 26.6
 20 سنة 32 16.1
 25 سنة 42 21.1
 30 سنة 7 3.5
 50 سنة 13 6.5
 55 سنة 10 21.1

عام، فيما تبين ان ما  15شتال الزيتون انها مزرعة منذ % من ا26.6بينت النتائج أن ما نسبته  
 ( سنة.25سنوات( وهناك بذات النسبة مزروعة منذ) 10% مزروعة من )21.1نسبته 

 ( يبين المعلومات العامة حول مساحة الارض المزرعة بالزيتون في منطقة الدراسة5.3جدول)

 المتغير المستوى  العدد النسبة المئوية
المزروع تون صنف الزي نبالي 197 99  
  نبالي محسن 2 1

عة الارض للبستانيطب جبلية 168 84.4  
  سهلية 31 15.6

%، فيما تبين انها 99تشير النتائج إلى اكثر أنواع الزيتون زراعة في منطقة الدراسة هي النبالي بنسبة 

 %.84.4ايضا مزروعة في منطقة جبلية بنسبة 

‌  
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 الفصل الرابع

______________________________________________________ 

 نتائج الدراسة

للبيانات الناتجة عن الدراسة) الاسئلة والفرضيات(، وذلك من  يتضمن هذا الفصل تحليلا  إحصائيا  

 أجل الإجابة على أسئلة الدراسة، وفحص فرضياتها.

 أولا: نتائج إجابات المبحوثين

 الزيتون في منطقة القدس ( يبين الجدول موعد قطاف ثمار1.4جدول )

 المتغير المستوى  العدد
10بداية شهر  91  ما هو موعد قطاف الثمار 
10منتصف شهر  65  
10اخر شهر  43  
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 موعد قطاف ثمار الزيتون في منطقة القدس ( يمثل1شكل )
‌

( 10ر )( فرد أن بداية شه91من مجتمع الدراسة بواقع )  %45.7ن ما نسبته أأشارت النتائج إلى 
% إلى أن بداية القطاف لديهم 32.6( فرد بواقع 65فيما اشار )هو بداية القطاف لديهم للزيتون، 

فإن عملية  21.7( فردا من مجتمع الدراسة بما نسبته 43(، في حين أشار )10منتصف شهر )
 (. 10القطاف لديهم تبدا في أواخر شهر )

 لزيتون في منطقة القدس( طريقة القطاف المتبعة لجني ثمار ا2.4جدول )

 المتغير المستوى  العدد
 يدوي  93

ماهي الطريقة القطاف المتبعة
   

 قاشوش 56
 قطافة الية 50
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طريقة القطاف المتبعة لجني ثمار الزيتون في منطقة القدس ( :2شكل)  
 

قليدية في % من عينة الدراسة يستخدمون الطريقة اليدوية الت46.7أشارت النتائج إلى أن ما نسبته 
، يستخدمون القاشوش 28.1( مزارعا بنسبة 56مزارعا، فيما تبين أن ) 93قطف ثمار الزيتون، وهم 

 يستخدمون القطف الآلي.  25.2في عملية القطف، و 

 ( الوقت المستغرق لجني ثمار الزيتون في منطقة القدس3.4جدول )

 المتغير المستوى  العدد النسبة المئوية
مايا   101 50.8 5 

ايام   45 22.6 كم يستغرق قطاف الزيتون /يوم 7 
ايام  53 26.6 10 
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 الوقت المستغرق لجني ثمار الزيتون في منطقة القدس(: 3شكل )
ايام لعملية  5( مزارع يلزمهم مدة 101% من افراد عينة الدراسة بواقع )850.أشارت النتائج إلى أن 

فيلزمهم  26.6( ايام فقط، أما ما نسبته 7نة الدراسة يلزمهم )من عي 22.6القطف لثمار الزيتون، فيما 
 .( ايام10)

 ( الوقت المستغرق لتخزين ثمار  الزيتون  استعدادا لعملية العصر في منطقة القدس4.4جدول )

 المتغير المستوى  العدد النسبة المئوية
 مباشرة 138 69.3

كم يوم تبقى الثمار من القطف 
   للعصر

 يوم 37 18.6
 اكثر من يوم 24 12.1
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 لعملية العصر في منطقة القدس ثمار الزيتون استعداداالوقت المستغرق لتخزين (: 4شكل )
يقومون بعملية العصر للزيتون مباشرة بعد القطف، فيما تبين  %69.3 ن ما نسبتهأإلى  اشارت النتائج

 %12.1، فيما تبين أن ما نسبتهيقومون بهذه العملية بعد يوم واحد من عملية القطف %18.6أن 
 يمكثون أكثر من يوم حتى تتم عملية عصر الزيتون.

 حسب راي المزارعين الزيت الجيد جودة (5.4جدول )

 لون الزيت 99 49.7
 ما هو الزيت الجيد حسب رايك

 
 حرارة الزيت 51 25.6
 حرقة الزيت 25 12.6
 اخرى  24 12.1
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 سب راي المزارعينالزيت الجيد ح جودة(: 5شكل )

 عملية فحص الزيت بعد العصر( 6.4جدول )

 المتغير المستوى  العدد النسبة المئوية
 نعم 61 30.7

 هل تفحص الزيت
 لا 138 69.3

 

% وهي نسبة عالية بأن المزارعين لا يقومون بفحص جودة الزيت، 69.3تشير النتائج أن ما نسبته 
عملية الفحص يمكن أن تسهم في الحصول على معلومات % يفحصون الزيت. و 30.7فيما ما نسبته 

 حول جودة الزيت.

 الكلي للاسئلة للمبحوثين على جودة زيت الزيتون؟ التأثيردرجة ( 7.4جدول )

 الانحراف المعياري  المتوسط الحسابي العدد 

 20.72651 43.7061 199 الدرجة الكلية للتاثير

 

‌  
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 .لثمار قبل العصر على جودة زيت الزيتون فترة تخزين ا تأثيردرجة  (8.4جدول )

 الانحراف المعياري  المتوسط الحسابي العدد 

 20.441 43.73 138 مباشرة

 23.263 49.65 37 يوم

 14.686 34.43 24 يوم من اكثر

 20.727 43.71 199 المجموع

بعد القطاف هي  ان نسبة المزارعين الذين يقومون بعصر الثمار مباشرة (3.4يلاحظ من الجدول)

الأعلى تليها من يقومون بتخزينها لمدة يوم واحد قبل العصر فنلاحظ وجود فروق إحصائية للتاثير 

 .على جودة زيت الزيتون من خلال فترة جني الثمار وعصرها بالمعصرة

 درجة تاثير طريقة حفظ الزيت على جودة زيت الزيتون؟ (9.4جدول)
المتوسط  العدد 

 الحسابي

 الانحراف

 المعياري

 20.852 44.12 150 جلن اصفر

 20.648 43.13 47 تنك مغلفن

اوعية 

 بلاستيكية

2 26.41 4.569 

 20.727 43.71 199 المجموع

 

الغالبية العظمى من المزارعين تخزن زيت الزيتون بواسطة الجلن الاصفر ونسبة  ن  أنلاحظ مما سبق 

 ذلك على جودة الزيت بشكل عام قليلة تخزن بالتنك المغلفن ونلاحظ تاثير

‌  
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 درجة تاثير مكان حفظ الزيت على جودة زيت الزيتون ( 10.4جدول )
المتوسط  العدد 

 الحسابي

الانحراف 

 المعياري

 20.214 42.52 83 مخزن

بيت 

 الدرج

58 44.84 21.372 

 21.072 44.27 58 المطبخ

Total 199 43.71 20.727 

ارعي افراد العينة يهتمون بتخزين زيت الزيتون بمخزن وضمن ظروف % مز 40مما سبق تبين ان 

التخزين والغالبية العظمى من المزارعين يخزنون بنسبة متقاربة بالمطبخ وبيت الدرج ونلاحظ التاثير 

 على جودة زيت الزيتون من خلال مكان وظروف التخزين
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 الفرضيات الإحصائية حسب منهجية البحث وهي كالاتي:

 لأشجارفي درجة طريقة القطاف ( α≤0.05)فروق ذات دلالة إحصائية عند المستوى وجد ي -

 الزيتون تعزى لمتغير مكان السكن القرية.

  القرية

 المجموع  

 الية قطافة قاشوش يدوي

 Count 3 3 3 9 ديس أبو القرية

% within 

 القرية

33.3% 33.3% 33.3% 100.0% 

% of Total 1.5% 1.5% 1.5% 4.5% 

 Count 0 1 0 1 الجديرة

% within 

 القرية

0.0% 100.0% 0.0% 100.0% 

% of Total 0.0% 0.5% 0.0% 0.5% 

 Count 9 6 5 20 الجيب

% within 

 القرية

45.0% 30.0% 25.0% 100.0% 

% of Total 4.5% 3.0% 2.5% 10.1% 

 Count 3 2 4 9 الرام

% within 

 القرية

33.3% 22.2% 44.4% 100.0% 

% of Total 1.5% 1.0% 2.0% 4.5% 

 Count 1 1 2 4 السواحرة

% within 

 القرية

25.0% 25.0% 50.0% 100.0% 

% of Total 0.5% 0.5% 1.0% 2.0% 

 الشيخ

 سعد

Count 0 2 0 2 

% within 

 القرية

0.0% 100.0% 0.0% 100.0% 

% of Total 0.0% 1.0% 0.0% 1.0% 

 Count 6 1 6 13 العيزرية

% within 

 القرية

46.2% 7.7% 46.2% 100.0% 

% of Total 3.0% 0.5% 3.0% 6.5% 

 Count 15 12 2 29 بدو

% within 

 القرية

51.7% 41.4% 6.9% 100.0% 

% of Total 7.5% 6.0% 1.0% 14.6% 

 Count 6 3 3 12 حنينا بيت

 



42 
 

نلاحظ ان طريقة القطاف اليدوي هي النسبة الأكبر للاستخدام لدى المزارعين من النتائج السابقة 

% وعدد قليل من مزارعي 40% تليها طريقة القاشوش بنسبة  50وخصوصا القرى الزيتونية بنسبة 

 القرى يستخدم طريقة القطاف بالة القطاف الميكانيكية

جودة زيت الزيتون للاشجار  ( α≤0.05)وجد فروق ذات دلالة إحصائية عند المستوى .ي2

 وعمليات القطاف.

الانحراف  العدد المتوسط الحسابي 

 المعياري

Pair 1 Q25 2.04 199 1.216 

tot1 43.71 199 20.727 

 

من خلال النتائج السابقة نلاحظ وجود فرق وتاثير لطريقة القطاف المتبعة على جودة زيت الزيتنون 

 ك تاثير للطريقة الطقاف على جودة زيت الزيتون وتكون الفرضية قد رفضت أي هنا

في جودة زيت الزيتون للاشجار وموعد (  α≤0.05)وجد فروق ذات دلالة إحصائية عند المستوى ي

 القطاف.

المتوسط  

 الحسابي

 الانحراف المعياري العدد

Pair 

1 

Q33 1.58 199 .698 

tot1 43.71 199 20.727 

 

لطريقة القطاف المتبعة على جودة زيت الزيتنون  وتأثير روق حظ وجود فمن خلال النتائج السابقة نلا

 وتكون الفرضية قد رفضت أي هناك تاثير للطريقة الطقاف على جودة زيت الزيتون 
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 نتائج التجربة العمليةثانيا: 

ر أشجار زيتون وتم تاختيا 3تم عمل تجربة لموقعين مختلفين في محافظة القدس لكل موقع تم اختيار 

كغم 1عام للشجرة ووبوزن  40أشجار زيتون من الصنف النبالي اللبدي وبعمر أشجار موحد بحدود 

للعينة الواحدة وتم اخذها بنفس الموعد واخذها مباشرة لمختبر جامعة القدس أبو ديس وعمل عصير 

ت من كل عينا 5ا لاعطاء النتيجة المرغوبة وتم اخذ كغم أيض   1لكل عينة باستخدام معصرة طاقتها 

 شجرة ك الاتي

 : قطاف يدوي  1عينة

 : قطاف بالقاشوش2عينة 

 : قطاف بالعصا3عينة

 : خليط من العينات الثلاثة4عينة 

 : عينة نظيفة من العينات الثلاثة5عينة 

 وتم الترميز لسهولة التعامل بالعينات ك الاتي

 Aالموقع الأول 

 Bالموقع الثاني 

 aالشجرة الأولى من كل موقع 

 bرة الثانية من كل موقع الشج

 cالشجرة الثالثة من كل موقع 
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 = الموقع Ba5= الموقع الأول الشجرة الثالثة طريقة القطاف بالعصا/ مثال اخر   Ac3بالتالي الرمز 

 الثاني الشجرة الأولى عينة نظيف

قة بخصائص عند تحليل نتائج التجربة يجب في البداية توضيح المواصفات الدولية والفلسطينية المتعل

 زيت الزيتون والمواصفات الحسية له وهي ك الاتي:

  :تم تصنيف زيت الزيتون تبعا لمجلس الزيتون الدولي  حسب جودته  كالتالي

زيت زيتون بكر هو زيت ناتج عن عصر وكبس ثمار الزيتون باستخدام طرق طبيعيه ويقسم حسب  

 هذه الدرجه الى الرتب التاليه :

زيت فوق الممتاز في الطعم والرائحه ولا تتجاوز حموضته بحمض الاوليك  زيت بكر ممتاز وهو  -1

 غ مع صفات حسيه ممتازه   100غرام لكل 0.8عن 

زيت الزيتون البكر وهو زيت زيتون ممتاز في الطعم والرائحه مثل الزيت البكر الممتاز عدا ان  -2

كهه ولونه اصفر فاتح الى غرام وله رائحه الفا 100غرام لكل  2حموضته  يجب ان لا تزيد عن 

 الاخضر وهو زيت صالح استهلاك الادمي 

رتب  3% مع العلم ان 3.3زيت عادي وهو زيت جيد في الطعم والرائحه ولا تزيد حموضته عن   -3

ملي مكافئ وهي كلها زيوت غذائيه  20السابقه من الزيتون لا يجب ان يزيد فيها رقم البروكسايد عن 

 تتمتع بصفات جيده

لزيتون البكر غير الصالح الاستهلاك وهو زيت زيتون تبلغ حموضته المعبر عنها بحمض زيت ا  -4

 غ 100غرام لكل  3.3الاوليك اكثر من 

زيت زيتون متدني وهو زيت رديء ذو رائع كريهه وطعم سيء وذو لون اصفر مائي للافضل   -5

 البني وهو زيت غير غذائي 
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حموضه مرتفعه جدا وتجري عليه خطوات  زيد مكرر وهو زيت ناتج عن زيت الزيتون ولكن -6

 غرام  100غرام لكل  3التكرير بالصودا لخفض حمودته الى اقل من 

زيت الجفت وهو ناتج عن جفت الزيتون ويتم استخلاصه بالمذيبات وله ثلاث رتب زيت زيتون   -7

اخر ناتج عن ناتجه عن الجفت الخام ويستخدم للتكرير والاستخدام البشري او التقني ايضا هناك نوع 

 غرام 100تكرير الزيت الجفت الخام ولا تزيد حموضته عن ثلاثه غرام /

تصنيف زيت الزيتون حسب النكهه تبعا لمجلس الزيتون الدولي يصنف زيت الزيتون من قبل 

 مجلس الزيتون الدولي تبع النكهه الى كم كبير من الفئات ومنها 

 يعود ذلك الى طبيعه الثمار الطازجه نكهه اللوز تظهر نكهه اللوز بزيت الزيتون و  -1

 نكهه التفاح نكهه مستحبه تتواجد في ثمار نفسها  -2

نكهه العفن نكهه غير مستحبه نتيجه التخزين الثمار في اكياس تؤدي الى حدوث تخمرات  -3

 وتعفرات يظهر ذلك في زيت الزيتون 

اء اللون غير ناضجه او النكهه المره تتكون تلك النكهه نتيجه الاستخلاا الزيت من ثمار خضر   -4

 في مرحله التكوين نكهه غير مرغوبه نتيجه الوجود الفيناولات او لان الزيت ناتج عن سنه طعمه مر 

 النكهه الملحيه تتواجد بالزيت نتيجه القفل خاصه في عبوات من الصفيح   -5

غير الطعم الارضي يتكون من الطعم بالزيت الناتج من ثمار الزيتون مجمعه من الارض او  -6

 مخزوله 

 الطعم العشبي راجع لوجود النجديات بالثمار المعصوره   -7

 الطعم القذر راجع الى اصابه ثمار بذبابه الفاكهه   -8
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طعم ورق طعم ورق اخضر يحدث نتيجه الطعم العكر نتيجه لتلامس الزيت لمده طويله مع   -9

 .الرواسب بتنكات الزيت

الرطب نتيجه تخزين الزيت في اماكن سيئه الطعام المعدني ينتقل الى الزيت نتيجه الطعم  -10

 مرتفعه الرطوبه لمده طويله 

الطعم القديم تظهر تلك النكهه نتيجه لتخزين الزيت لمده طويله بالزيت مطعم العسل نتيجه  -11

 تخزين ثمار الزيتون لمده طويله قبل عصره

 من خلال نتائج التجربة نعرض التحليل ونقاش النتائج كالاتي

 

 العملية ئج التجربةنتا (6شكل )

 200mls-120كمية الزيت المستخرج من جميع العينات تراوح بين  -1

 MLS 200-160العينات الأكثر إنتاجية كانت العينات من الشجرة الثالثة للموقع الثاني من  -2

 كل عينات القطاف اليدوي والقاشوش كانت نسبة الزيت فيها جيدة -3

 مية الزيت فيها متوسطة مقارنة بالاخرى العينات التي اخذت بالقطاف بالعصر كانت ك -4
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 العينات التي اخذت من ثمار نظيفة كانت كمية الزيت فيها مرتفعة -5

 MLS 150-120العينات من خليط مع عدم تنظيف الثمار كانت كمية الزيت متوسطة بحدود  -6

 

 عند النظر للمخطط اعلاه لنتائج العينات جميعها ضمن التجربة نلاحظ التالي:

 1.4-0.3مة الحموضة لجميع العينات بين تتراوح قي -1

وبالتالي حسب التصنيف اكسترا فيرجن لمعيار  0.8العينات اخذت قيمة حموضة اقل من  -2

 الحموضة

وبالتالي ستصنف بحسب المعيار الدولي  2-0.8العينات الباقية كانت نتيجة حموضتها ما بين  -3

 والفلسطيني بزيت زيتون بكر

الموقعين بطريقة القطاف اليدوي كانت درجة حموضتها متدنية جميع العينات التي اخذت من  -4

 واخذت افضل النتائج وصنفت بكر ممتاز

 العينات التي اخذت بطريقة القطاف بالعصى كانت درجة حموضتها مرتفعة  -5

العينات الماخوذه بطريقة الجمع بين العينات واخذ الثمار النظيفة فقط منها كانت نتائجها نفس  -6

 اليدوية وصنفت بمعايير المواصفات بكر ممتاز نتائج الطريقة
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العينات التي اخذ كمزيج من طرق القطاف الثلاثة بدون تنظيفها كانت درجات حموضتها  -7

 0.5-0.2متوسطة ومقبولة بالمتوسط بين 

بشكل عام لطريقة القطاف المتبعة وطريقة اخذ العينات تاثير ملحوظ ولو نسبي على درجة  -8

 ماخوذةحموضة عينات الزيت ال

 

 عند النظر للمخطط اعلاه لنتائج العينات جميعها ضمن التجربة نلاحظ التالي:

درجات  6-3حسب الجدول اعلاه نلاحظ تراوحت نتيجة رقم البروكسيد لجميع العينات بين  -1

 وحسب التصنيف الدولي والفلسطيني ومعيار البروكسيد فان جميع العينات تصنف بكر ممتاز

 درجات 4 -3للعينات الماخوذة بالطريقة اليدوية وتراوحت بحدو افضل النتائج كانت  -2

 6 -4العينات الماخوذه بطريقة المزيج بدون تنظيف الثمار من العينة كانت اعلى النتائج بين  -3

 درجات

العينات الماخوذة بطريقة المزيج وتنظيف الثمار منها كانت ايضا مقاربة لنتيجة القطاف اليدوي  -4
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ات الماخوذة بطريقة القاشوش معتدلة ومقاربة للنتائج بشكل عام وكانت افضل من نتائج العين -5

 طريقة القطاف بالعصى

نلاحظ مما سبق تاثير ملحوظ ولو نسبي لطرق القطاف والية اخذ العينة وتاثيرها على درجة  -6

.البروكسيد للعينات ككل

 

 ي:من الجدول أعلاه والربط بين الحموضة والبروكسيد نلاحظ التال

 جميع العينات حسب المعايير الدولية والفلسطينية اخذت طابع زيت زيتون اكسترا فيرجن -1

نلاحظ ان نتيجة العينات الماخوذه بطريقة القطاف بالعصى وعينات الخليط بدون تنظيف كانت  -2

 ارقامها مرتفعة من حيث الحموضة والبروكسيد

قطاف اليدوي وتليها بالقاشوش ثم تليها افضل نتائج للعينات كانت للعينات الماخوذة بطريقة ال -3

 4وبروكسيد اقل من  0.3العينات الخليط بتنظيف الثمار منها بحموضة اقل من 

نلاحظ مما سبق تاثير ملحوظ لطريقة القطاف على خصائص زيت الزيتون فتكون افضل طريقة  -4

 هي اليدوي تليها القاشوش 
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على نتائج وفحوصات زيت الزيتون بصورة تاثير عمليات تنظيف الثمار السليمة عن المصابة  -5

 عامة

 مما سبق  لنتائج التجربة:

 تاثير موعد قطاف الزيتون على خواا زيت الزيتون الكيمياثية والحسية -1

 افضل طريقة للقطاف كانت الطريقة اليدوية -2

 ضرورة فصل الثمار السليمة عن المصابة خلال القطاف و العصر -3

تاثير على خصائص الزيت بغض النظر عن طريقة القطاف  للعصر المباشر بعد القطاف مباشرة -4

 والجمع

 تاثير مباشرة لظروف العصر ومراحل العصر لزيت الزيتون على خصائص الزيت المستخرج -5

 تاثير نوعية المعصرة على خصائص زيت الزيتون  -6

 نتائج عينات زيت الزيتون تظهر ان الصنف النبالي افضل الأصناف من حيث السيولة -7

 خدام طريقة القطاف بالعصى مطلقا لما لها تاثير على الأشجار وزيت الزيتون تجنب است -8

هنالك ملاحظة حول طبيعة الأشجار وخدمتها وتاثير على كمية الزيت المستخرج حيث الأشجار  -9

 المخدومة جيدا اكثر إنتاجية

 يجب الاهتمام بعمليات تخزين الزيت المستخرج بعد العصر لما له أهمية في حفظ خصائص -10

 الزيت على المدى البعيد
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 الخامسالفصل 

 مناقشة النتائج والتوصيات 

 النتائج:مناقشة 

محافظة  ما أثر عمليات القطاف على جودة زيت الزيتون في: الرئيسمناقشة النتائج المتعلقة بالسؤال 
 القدس الشريف

للعينات كانت للعينات  افضل نتائجالخاصة بالتجربة التي قام بها الباحث إلى أن  أشارت النتائج

بطريقة القطاف اليدوي وتليها بالقاشوش ثم تليها العينات الخليط بتنظيف الثمار منها  المأخوذة

ثير ملحوظ لطريقة القطاف على ، كما تبين أن تأ4وبروكسيد اقل من  0.3بحموضة اقل من 

ارت النتائج إلى أن ، كما اشخصائص زيت الزيتون فتكون افضل طريقة هي اليدوي تليها القاشوش

 (.10الموعد المناسب لقطف الزيتون يؤثر على جودة الزيت، وهو منتصف شهر )
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إن الطريقة اليدوية في قطف ثمار الزيتون تُعتبر الأفضل، حيث تسهم في يعزو الباحث ذلك إلى 

على سلامة تحقيق عدة فوائد إيجابية تؤثر بشكل مباشر على جودة الزيت الناتج. هذه الطريقة تُحافظ 

 الثمار وتجنبها التعرض لأي مؤثرات خارجية قد تضر بجودتها.

تتميز الطريقة اليدوية بكونها لطيفة على الثمار، حيث يتم قطف الزيتون بعناية دون استخدام كما 

آلات أو أدوات قاسية قد تتسبب في إحداث جروح أو تلف للثمار. هذا الحرا في عملية القطاف 

 الثمار ويقلل من فرا تلفها، مما ينعكس إيجاب ا على جودة الزيت المستخرج.يحافظ على سلامة 

تعمل الطريقة اليدوية على ضمان جودة الزيت الناتج. حيث أن الزيتون الذي يُقطف بطريقة يدوية و

ا للخدوش أو الكسور، مما يقلل من احتمال تفاعله مع العناصر الخارجية مثل  يكون أقل تعرض 

 لبكتيريا. هذا يساعد في إنتاج زيت زيتون نقي وعالي الجودة، خالي من الشوائب.الأكسجين أو ا

تؤثر الطريقة اليدوية في الحفاظ على مستوى حموضة الزيت. فعندما تُقطف الثمار بعناية، تقل كما 

فرا تعرضها للتلف الذي قد يؤدي إلى زيادة الحموضة. مستوى الحموضة المنخفض يُعتبر علامة 

الزيت، حيث أن الزيت ذو الحموضة العالية قد يدل على وجود مشاكل في التخزين أو  على جودة

 القطاف.

( في كون 2024(، ودراسة طربان والكبوري)2019وهذه النتيجة اتفقت مع دراسة خليل وحمو ونجيب)

 هناك تأثير توقيت القطف وعملياته المختلفة على جودة الزيت.

( بأن طريقة الضرب العصا او الطريقة الآلية ذات تأثير Alam et al. 2024فيما اكدت دراسة )

سلبي على جودة الزيت، وأكدت ان استخدام الطريقة اليدوية في القطف يؤدي الى نتائج ايجابية على 

  عملية القطاف.
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ما هي طريقة قطاف الزيتون المتبعة لدى المزارعين مناقشة النتائج المتعلقة بالسؤال الفرعي الاول: 

 ي منطقة القدس؟ف

أشارت النتائج سواء الخاصة بالاستبيان او ذات العلاقة بالتجربة إلى أن الطريقة المثلي هي الطريقة 

 اليدوية تليها طريقة القاشوش ثم القطف الآلي. 

يعزو الباحث ذلك إلى أن الطريقة اليدوية في قطف الزيتون تساهم بشكل كبير في تقليل المؤثرات 

قد تؤثر على جودة الثمار. فعندما يتم قطف الزيتون يدوي ا، يتم التعامل مع كل ثمرة الخارجية التي 

 بعناية، مما يقلل من فرا تعرضها للخدوش أو التلف.

ا بكونها أكثر نظافة، حيث يتم قطف الثمار في بيئة خالية من الملوثات. و  تتميز الطريقة اليدوية أيض 

من النظافة، مما يقلل من احتمالية تلوث الزيتون بالعوامل  هذا يُساهم في الحفاظ على مستوى عال  

 البيئية الضارة. الحفاظ على نظافة الثمار يُعتبر أساسي ا لإنتاج زيت زيتون عالي الجودة.

تؤدي الطريقة اليدوية إلى الحفاظ على حبة الزيتون سليمة، حيث يتم تجنب أي ضغط أو صدمات و 

هذه العناية في القطاف تمنع حدوث أي تفاعلات كيميائية سلبية قد قد تحدث نتيجة استخدام الآلات. 

 (Alam et al. 2024وهو ما اكدته دراسة ) تؤثر على جودة الزيت الناتج.

بعد عملية القطاف هل هناك تأثير لعملية العصر المباشر مناقشة نتائج السؤال الفرعي الثاني: 

 المتبعة لدى المزارعين في منطقة القدس؟

على  تأثيرللعصر المباشر بعد القطاف مباشرة  ت نتائج التجربة التي قام بها الباحث أنأشار 

، كما اشارت النتائج إلى أن الغالبية العظمى خصائص الزيت بغض النظر عن طريقة القطاف والجمع

 من أفراد عينة الدراسة يتجهون الى العصر المباشر بعد القطف.
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ة العصر المباشرة على جودة الزيت، حيث يسهم ذلك بالاحتفاظ يعزو الباحث ذلك إلى أهمية عملي

يُعتبر العصر الفوري خطوة حيوية في عملية إنتاج زيت الزيتون، حيث يساهم في بكميات الزيت إذ 

 للزيت، مثل الطعم والرائحة. organolepticالحفاظ على الصفات 

مما يقلل من فرا حدوث الأكسدة التي في تقليل تعرض الزيتون للهواء، المباشر العصر كما يساعد 

عند العصر، زادت احتمالية  fresherقد تؤدي إلى تدهور جودة الزيت. كلما كانت الثمار أكثر ط 

 الحصول على زيت ذو جودة عالية ومستوى حموضة مناسب.

( في كون القطف المبكر يكون فيه 2019واتفقت هذه النتيجة مع دراسة دراسة خليل وحمو ونجيب)

 لزيت اقل حموضة من الزيت بعد القطف الثاني.ا

كما أشارت النتائج إلى أن الغالبية العظمى من أفراد عينة الدراسة يتجهون إلى العصر المباشر بعد 

القطف. هذا يدل على وعي المزارعين بأهمية هذه الممارسة في تحسين جودة الزيت. إن الالتزام 

 الوقت على الخصائص الكيميائية للزيت. بالعصر الفوري يعكس فهم ا عميق ا لأثر

 

هل يتم فحص جودة الزيت بعد عصره من قبل المزارعين في : الثالثمناقشة نتائج السؤال الفرعي 

 منطقة القدس؟

اشارت النتائج ان النسبة العظمى من المزارعين لا يعملون على فحص الزيت، ويكتفون فقط بالتخزين 

 والبيع.

ان الكثير من المزارعين يدرك  النظام التقليدي في الزيت، إذ لكل منطقة ويعزو الباحث ذلك الى 

خصائص متعارف عليها، وزيت القدس جيد من حيث الكثافة والحموضة، فيتحدث المزارعون عن 
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جودة زيتهم من خلال المنطقة وتحديدا الجبلية، وجبال القدس انها بعلية وهذا يؤدي الى جودة عالية 

   للزيت حسب رأيهم.

 التوصيات:

 تعزيز استخدام الطرق اليدوية في قطف الزيتون لما لها من أهمية في الحفاظ على جودة الزيت.  -1

 اختيار الوقت المناسب لعملية القطاف والمتعارف عليها في منتصف شهر تشرين ثاني. -2

 لنتائج.زيادة فرصة المشاريع التطويرية لقطاع الزيتون والتوجه نحو المدارس الحقلية لتعميم ا -3

الاهتمام بعمليات البحث العلمي واستخدام التنكولوجيا الحديثة في قطاع الزيتون وتعميم النتائج  -4

 والأبحاث وربطها مع مؤسسات العمل الزراعي والمزارع.

زيادة برامج الداعمة لقطاع الزيتون في الاعلام ومواقع البحث والتاثير على المزارعين في تغير  -5

 لقديمة نحو خدمة شجرة الزيتون عاداتهم وتقاليدهم ا

وضع سياسة وطنية وخطط عمل مستدامة لتشجيع المزارعين على تطوير قطاع الزيتون وزيادة  -6

 الإنتاجية كما ونوعا.

الزيتون وقلة المعلومات المقدمة والمتوفرة بهذا  لأشجارقلة الدراسات المتعلقة بعمليات الخدمة  -7

 ن.المجال يقلل من فرا تطوير قطاع الزيتو 

 

 

‌  
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 ( استبانة الدراسة1ملحق )

 جامعة القدس

 

 ياكلية الدراسات العل

 معهد التنمية المستدامة

 :ماجستير لدراسة اثر عمليات القطاف على إنتاجية شجرة جودة زيت الزيتون استبيان لدراسة 

 يتضمن الاستبيان المحاور الأربعة التالية :

 معلومات المزارع والبستان -1

 معلومات حول عمليات القطاف والخدمة -2

 معلومات حول عمليات العصر وفالمعصرة -3

 ما بعد الحصاد والعصر معلومات حول -4

 القسم الأول : معلومات عن المزارع وبستان الزيتون 

 بيانات المزارع:

اسم المزارع:.............................العمر:............المستوى 

 التعليمي:.................معدل الدخل الشهري / شيقل:.........القرية:..................



61 
 

 تون:بيانات بستان الزي

مساحة الزيتون بالدونم.................. عدد أشجار الزيتون بالدونم....................... عدد 

 أشجار الزيتون غير المنتجة........صنف الزيتون المزروع......................

 القسم الثاني عمليات الخدمة والمعرفة الزراعية

 زراعة الزيتون  -1

  نم كم شجرة زيتون يحتاج الدو 

  كم المسافة بين الأشجار المزروعة لديك /متر

  ما هو العمق المناسب لزراعة اشتال الزيتون/ سم

 الحراثة -2

لا    اذا كانت الإجابة نعم اجب -2نعم        -1 هل تقوم بحراثة الأرض المزروعة بالزيتون 

 عن التالي

 مختصشخص  -2المزراع نفسه      -1 من الذي يقوم بالحراثة      

 حراثة يدوية-2تراكتور            -1 ماهي طريقة الحراثة المتبعة

   كم عدد الحراثات بالسنة
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 التسميد -3

هل تقوم بتسميد الأرض بالسماد الطبيعي 

 المزروعة بالزيتون 

لا    اذا كانت الإجابة نعم اجب عن -2نعم  -1

 التالي

  كم كمية السماد الطبيعي المضاف لكل دونم

 بداية الشتاء -2بداية الخريف     -1 هو موعد إضافة السماد الطبيعي     ما 

 كل سنتين-2كل سنة            -1 كم عدد مرات إضافة السماد الطبيعي

هل تقوم بالتسميد الكيماوي للأرض 

 المزروعة بالزيتون 

لا    اذا كانت الإجابة نعم اجب عن -2نعم   -1

 التالي

 بداية الشتاء -2بداية الخريف     -1 سماد الكيماوي     ما هو موعد إضافة ال

  ما هو نوع السماد الكيماوي المضاف

كم كمية السماد الكيماوي المضاف لكل 

 دونم

 

 التقليم -4

 لا    اذا كانت الإجابة نعم اجب عن التالي-2نعم  -1 هل تقوم بتقليم اشجار الزيتون المزروعة 

 شخص مختص -2مزارع نفسه    ال-1 من الذي يقوم بالتقليم

 2شهر -2بعد القطاف     -1 متى موعد التقليم

 لا    -2نعم        -1 هل تقوم بتشبيب بستان الزيتون 

 سنتين مرة -2سنة     -1 هل تقوم بالتقليم كل..     

 القطاف والعصر -5
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  أي شهر تقوم بقطاف الثمار

 العصا -3ش    القاشو  -2اليدوي     -1 كيف يتم قطاف الثمار

  كم يوم يستغرق قطاف الزيتون لديك

 -3صناديق بلاستيك  -2أكياس خيس   -1 كيف تخزن الثمار بعد القطاف

 شوالات    

  كم يوم تبقى الثمار المقطوفة لحين عصرها   

 قديمة -2حديثة       -1 ما نوع المعصرة التي يتم عصر الثمار بها

 لا -2        نعم  -1 هل تقوم بفحص جودة الزيت 

  كم انتاج الزيت لديك

 جلن اصفر -2تنك مغلفن     -1 كيف تخزن الزيت المنتج

 -3للتاجر     -2استهلاك ذاتي     -1 كيف تبيع الزيت المنتج

 للمعصرة
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 ( محكمي الاستبانة 2ملحق )

 الدكتور ثمين الهيجاوي  -1

 الدكتور جهاد عبادي -2

 ر الزيتون بفلسطين(الأستاذ فارس الجابي ) خبي -3

 الأستاذ فياض فياض ) رئيس مجلس الزيتون بفلسطين( -4

 المهندس رامز عبيد )مدير دائرة الزرتون بوزارة الزراعة الفلسطينية( -5
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 فهرس الجداول
‌

 30 .......................................................... ( توزيع أفراد عينة الدراسة1.3جدول )

 31 .... ( يبين المعلومات العامة حول مساحة الارض المزرعة بالزيتون في منطقة الدراسة2.3جدول)

 31 .... دراسة( يبين المعلومات العامة حول مساحة الارض المزرعة بالزيتون في منطقة ال3.3جدول)

 32 .... ( يبين المعلومات العامة حول مساحة الارض المزرعة بالزيتون في منطقة الدراسة4.3جدول)

 32 .... مساحة الارض المزرعة بالزيتون في منطقة الدراسة( يبين المعلومات العامة حول 5.3جدول)

 33 .......................... ( يبين الجدول موعد قطاف ثمار الزيتون في منطقة القدس1.4جدول )

 34 ....................... القطاف المتبعة لجني ثمار الزيتون في منطقة القدس( طريقة 2.4جدول )

 35 ............................. ( الوقت المستغرق لجني ثمار الزيتون في منطقة القدس3.4جدول )

 36 .. المستغرق لتخزين ثمار  الزيتون  استعدادا لعملية العصر في منطقة القدس( الوقت 4.4جدول )

 37 ........................................... ( جودة الزيت الجيد حسب راي المزارعين5.4جدول )

 38 .................................................. عملية فحص الزيت بعد العصر (6.4جدول )

 38 .................... ( درجة التأثير الكلي للاسئلة للمبحوثين على جودة زيت الزيتون؟7.4جدول )
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 39 ............................ ( درجة تاثير طريقة حفظ الزيت على جودة زيت الزيتون؟9.4جدول)

 40 ........................... ير مكان حفظ الزيت على جودة زيت الزيتون ( درجة تاث10.4جدول )
‌
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 34 ..................................... ( يمثل موعد قطاف ثمار الزيتون في منطقة القدس1شكل )

 35 .......................... القطاف المتبعة لجني ثمار الزيتون في منطقة القدس( : طريقة 2شكل)
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 37 ....... تغرق لتخزين ثمار الزيتون استعدادا لعملية العصر في منطقة القدس(: الوقت المس4شكل )

 38 ............................................. (: جودة الزيت الجيد حسب راي المزارعين5شكل )

 46 ................................................................ ربة العمليةنتائج التج (6شكل )
‌
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